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IMPORTANT SAFEGUARDS:

PLEASE KEEP AND SAVE THESE INSTRUCTIONS.

When using electrical appliances, basic safety

precautions should always be followed including the following:

1. This appliance is not intended for use by children and persons with reduced physical, sensory or

mental capabilities, or lack of experience and knowledge. Children should not play with the appliance.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

2. Get acquaintance with the technical data, available in the package or on the rating label, prior

to connect the appliance to the electrical source of power. Do not expose the appliance to direct

sunlight, hot surfaces, moisture, sharp edges etc. Do not place on or near a hot gas or electric

burner, or in a heated oven.

3. To protect against risk of electrical shock do not put cord, plug, or base in water or other liquid. If

the cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its Authorized Service Center

in order to avoid a hazard.

4. Always unplug the appliance when not in use, Not supervised, before assembly, disassembly, accessory

or attachments change or cleaning. Always unplug the appliance by pulling the plug and

not the power cord.

5. Before use check if the appliance is not damaged. Do not operate appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Never attempt any repairs of the
appliance as the improper re-assembly may lead to injuries or even death. Any repairs must be performed by
an Authorized Service Center.

6. Only use manufacturers recommended attachments. The use of attachments not recommended

by producer may cause fi re, electric shock or injury. Avoid contacting moving parts.

7. This appliance is intended to normal household use. Use only as described in manual. Do not use

outdoors. The appliance should not be operated in a damp place or high humidity (such as the

bathroom). Do not leave the appliance unattended while operation.

8. Don't clean the appliance with the cloth full of water. Don't let the water flow into the appliance. Don't clean
the outer-shell of appliance in petrol oil-like liquid. Rub it with water and soft soap liquid.

9. Do not use the appliance if the power cord with plug or the housing are wet. To reduce the risk of
electrocution, never operate this product with wet hands, submerge under water or spill liquids

into the appliance.

10. The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate

remote-control system.

11. Disconnect the device from the mains by pulling the plug, not the electric cable.

12. Warning! Packing material (film, styrofoam, etc.) can be dangerous for children. To avoid danger of suffoca-
tion, keep the packaging away from children.

13. No use of inapplicable container for cooking. Use of inapplicable container for cooking may lead to poor heat
conduction affecting the food quality, and even resulting in failure or any other unforeseen accident.

14. Place of use. It is not allowed to place this product on an unstable, gas oven or near to any other high-tem-
perature article for avoidance of deformation which may result in functional failure. The inner pot is not allowed
to be used with other heaters.

15. Keep inner pot and heater clean. Keep the inner pot, heater and internal side of the cooker clean for
avoidance of overburning which may result in failure or other unforeseen accidents.

16. No dishcloth or other item allowed to cover this product. During cooking or warm keeping, it is not allowed
to cover air outlet with a dishcloth because it may lead to functional failure caused by the deformation of
cooker body.

17. Switch operation or shutdown of power is not allowed during cooking.

18. Do no power when no inner pot inside. It is not allowed to turn the power on when the cooler is not loaded
or the inner pot hasn't been put inside to avoid the fuse being burnt or any accident.

19. High-temperature steam when cooking. When cooking, steam may come from the air outlet, so it is not
allowed to close your face or hands to the outlet and the upper lid for avoidance of scald.

20. Don't share one socket with other electric appliances. Sharing one socket with other electric appliances may
lead to overheat of the socket causing fi re or any other unforeseen accident.

21. Dry the inner pot and confirm there are no impurities on the heater. Put the inner pot in the electric cooker
and then turn the inner pot around to allow the pot to be in full contact with the heater. Don't fi ll water in the
outer pot for avoidance of any failure or electric shock.

22. Press the upper lid firmly for avoidance of poor cooking and heat insulation performance caused by poor
sealing.

23.If there is any corrosion caused by the deformed or damaged inner pot surface, please replace it with our
appropriate pot. The inner pot is treated with non-adhesive coating, so it is not allowed to use hard or metal
SpooNSs or brush.



24. After use of the electric cooker, cleaning should be done for nex time. Use a piece of soft cloth
together with some cleaner to clean the inner pot, spoon, soup spoon, Measuring cup and the
pressure lid, and then use water to wash them. For inside and outside the cooker, regular cleaning

is necessary, but do remember not to use water to wash it.

25. If you don't use this product for a long time, just pull down the power plug and store it a in proper
place after confirming that the cooker body is fully dry.

MULTICOOKER PARTS AND ACCESSORIES (PLEASE SEE PAGE 2):

1. Main Body, 2. Out Pot, 3. Inner Pot, 4/14. Steamer, 5. Steam Hole, 6. Keep Warm Lid, 7. Cover
Lid. 8. Water Holder, 9. Control Panel, 10. Hot Plate, 11. Temperature sensor. 12. Spoon/Ladle, 13.
Measuring cup, 15. Power cord.

STARTING OPERATING MULTICOOKER:
Plug in the power plug. The LED display and function names will be light on, The left LED will show
you 00:00, the small LED display will show the bottom temperature. This is Stand By mode.

CONTROL PANEL SYMBOLS:
@ 1. Start button for starting the program.

() 2.Stop / Keep Warm button.

3. Timer. Button for starting cooking delay.

4. Time /Temperature button.

@ @ 5.+ and -. By these buttons you can select Programs/Temperature/Time.
@ 6. Menu. Programs selecting.

CHOOSING PROGRAMS:

Press MENU button. Big LED display will show the default cooking time, the function which have
been chosen will spark.

You can choose functions by press + and - .

PROGRAMMS:

W@ 1 Soup. Time: 1 hour. Temperature: 97°C. Can adjust time 1-4 hours. Cannot set tempeature.

2ese— 2. Rice / Groats. Time: 40 min. Temp.: 115°C. Can adjust time 20 min-2 hours. Cannot set
tempeature.

AI% 4. Pasta. Time: 8 min. Temp: 100-140° C. Can adjust time 8 min-20 minutes.
Cannot set tempeature.
5. Cake. Time: 1 hour. Temp: 130°C. Can adjust time 30 min-3,5 hours.
Cannot set tempeature.
@&X\» 6 Bread. Time: 2 hours 45°C + 1 hour 1300 C. Cannot set tempeature or time.
& 7 Risotto/Pilaf. Time: 1 hour. T: 120-150°C. Can adjust time 20 min-2 hours.
Cannot set tempeature.
8. Pizza. Time: 20 min. Temp: 120-160°C. Can adjust time 20 min-1 hour.
Cannot set tempeature.
|y 9. Stew. Time: 2 hours. Temp: 90° C. Can adjust time 1-8 hours. Cannot set tempeature.
T, 10. Jogurt. Time: 8 hours. Temp: 35-40°C. Can adjust time 6-12 hours.
Cannot set tempeature.
%t 11 Sausages, Dumplings. Time: 15 min. T: 125°C Can adjust time 8-50 min.
Cannot set tempeature.
Ay 12 Reheat Time: 20 min. Temp: 115°C. Can adjust time 10min-1 hour.
Cannot set tempeature.
13. Oatmeal, Porridge. Time: 5 min. Temp: 96° C. Can adjust time 5min-1 hour.
Cannot set tempeature.



- 14. Slow Cook. Time: 5 hours. T: 3 step 45,65,85°C. Can adjust time 1-5 hours.
Cannot set tempeature.
vegy 15 Bake. Time: 30 min. Temp: 145°C. Can adjust time 10min-2,5 hours.
Cannot set tempeature.
&2 16.Steam. Time: 30 min. Temp: 99° C. Can adjust time 10min-1 hour.
Cannot set tempeature.
17. Aspic. Time: 6 hours. Temp: 93°C. Can adjust time 2-8 hours. Cannot set tempeature.
DIY DIY."Do it Yourself" Temperature and cooking time at your choice.

/Y
A ______ ¢

For FRY, STEAM, SAUSAGE/DUMPLINGS, PASTA programs the countdown begins after reaching
operating temperature.

CHANGING COOKING TIME:

After choosing cooking program, the big LED display will show you the default cooking time.
By pressing Time / Temperature button you can change cooking time. Press the + or - key to
increase or reduce the cooking time.

CHANGING TEMPERATURE:

You can only change coocking temperature for FRY and DIY programs.

By pressing Time / Temperature button two times you can change cooking temperature. Press
the + or - key to increase or reduce the temperature.

DIY FUNCTION:

Using DIY (Do it yourself) button function you can choose an appropriate temperature and COok-
ing time for the preparation of other favorite dishes. How to change the temperature and cook-
ing time see above.

USING TIMER:

You can adjust the timer for cooking delay by pressing the Timer button. Indicator light of Timer
button will light up. Use + and - buttons to adjust the delayed time.

The delayed time range is from 30 min to 24 hours. After delayed time finished, the cooker will
start cooking.

For example, if you want the cooker start cooking after 2 hours, press Timer button, then press
Time / Temperature button to adjust the time until is shows 02:00, then it will begin to wait, and
will begin to cook after 2 hours.

STARTING COOKING PROGRAM:
Press Start button to start program. When working, the selected program indicator light will
light, other programs' light will not light.

KEEP WARM ON/OFF:

When cooking in progress, you can turn ON or OFF Keep Warm function by pressing Stop / Keep
Warm button. As default the indicator of Keep Warm function is spark and it means that will be
auto-keep warm after cooking finished. If the indicator of Keep Warm is off, it means no keep
warm after cooking finished.

If you press the Stop / Keep Warm button in stand by mode, the cooker will turns into Keep
Warm mode. The indicator will be on. And the display will show the keep warm time. By pressing
button again you will go back to Stand By mode.

STOP COOKING:
To stop cooking when the cooker is working, press and hold Stop / Keep Warm button for 3
seconds. Cooker will turns to Stand By Mode.

WASTE MANAGEMENT:

The symbol above and on the product means that the product is classed as Elec-
trical or Electronic equipment and should not be disposed with other household
or commercial waste at the end of its useful life. The Waste of Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) Directive (2002/96/€C) has been put in place to
recycle products using best available recovery and recycling techniques to mini-
mise the impact on the environment, treat any hazardous substances and avoid
the increasing landfill. Contact local authorities for information on the correct
disposal of Electrical or Electronic equipment.




ACHTUNG!

FUr zusatzlichen Schutz ist es sinnvoll, einen Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem
Nennbetriebsstrom von nicht mehr als 30 mMA zu installieren.

FUr die Installation eines Fehlerstromschutzschalters wenden Sie sich bitte an einen Fachmann.

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN:
BITTE BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF. Bei der Verwendung von elektrischen Geréten sind

stets die folgenden grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen zu treffen:

1. Dieses Gerat ist nicht fUr Kinder und Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis bestimmt. Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Kinder sollten nicht mit dem Gerét spielen. Eine genaue Uberwachung ist erforderlich,
wenn ein Gerat in der Nahe von Kindern benutzt wird.

2. Machen Sie sich mit den technischen Daten vertraut, die in der Verpackung oder auf dem Typenschild

angegeben sind, bevor Sie das Gerat ans Stromnetz anschlieen. Setzen Sie das Gerat weder direktem

Sonnenlicht, heiBen Oberflachen, Feuchtigkeit, scharfen Kanten usw. aus. Nicht auf oder in der Nahe eines heien
Gas- oder Elektrobrenners bzw. in einem beheizten Ofen aufstellen.

3. Zum Schutz vor Stromschlag darf das Kabel, der Stecker oder der Sockel nicht ins Wasser oder in andere
FlUssigkeiten gesteckt werden. Lassen Sie das Kabel nicht Uber den Rand des Tisches oder der Theke hangen

oder die heiBe Oberflache einschlieBlich des Ofens berthren. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller oder seiner autorisierten Servicestelle ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

4. Ziehen Sie immer den Netzstecker heraus, wenn Sie das Gerat nicht benutzen oder nicht dberwachen, bevor

Sie es montieren oder demontieren, Zubehor oder Anbaugerate wechseln oder reinigen. Ziehen Sie immer den
Netzstecker und nicht das Netzkabel heraus.

5. Uberprifen Sie vor dem Betrieb, ob das Gerat nicht beschadigt ist. Betreiben Sie nicht das Gerat mit einem
beschadigten Kabel oder Stecker oder wenn das Gerat Fehlfunktionen aufweist oder heruntergefallen oder in irgendeiner
Weise beschadigt ist. Wenn das Gerat nicht ordnungsgemal’ funktioniert, verwenden Sie es nicht mehr und stecken Sie es
sofort aus. Versuchen Sie niemals, das Gerat zu reparieren, da dies zu Verletzungen oder sogar zum Tod fuhren kann. Alle
Reparaturen mussen von einem autorisierten Servicezentrum durchgefUhrt werden.

6. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlene Anbaugerate. Die Verwendung von Anbaugeraten, die nicht vom
Hersteller empfohlen werden, kann Brand, Stromschlag oder Verletzungen verursachen.

7. Dieses Gerat ist fur den normalen Haushaltsbetrieb vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat nur wie es im Handbuch
beschrieben ist. Verwenden Sie es nicht im Freien. Das Gerat sollte nicht an einem feuchten Ort oder bei hoher
Luftfeuchtigkeit (z. B. im Badezimmer) betrieben werden. Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt stehen.

8. Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem komplett durchnassten Tuch. Lassen Sie das Wasser nicht in das Gerat
einflieen. Reinigen Sie die AuBenschale des Gerates nicht in einer benzinahnlichen Flussigkeit. Mit Wasser und
Schmierseife einreiben. Tauchen Sie das Gerat, den Netzstecker oder das Netzkabel nicht ins Wasser oder in andere
FlUssigkeiten.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel mit Stecker oder das Gehause nass sind. Um das Risiko eines
Stromschlags zu verringern, durfen Sie dieses Produkt niemals mit nassen Handen bedienen, unter Wasser tauchen
oder Flussigkeiten in das Gerat gelangen lassen.

10. Das Gerat ist nicht fur die Bedienung Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
vorgesehen.

11. Trennen Sie das Gerat vom Netz, indem Sie den Stecker ziehen, nicht das Stromkabel.

12. Warnung! Verpackungsmaterial (Folie, Styropor, etc.) kann fur Kinder gefahrlich sein. Um Erstickungsgefahr zu
vermeiden, halten Sie die Verpackung von Kindern fern.

13. Keine Verwendung eines nicht verwendbaren Behalters zum Kochen. Die Verwendung eines nicht verwendbaren
Behalters zum Kochen kann zu einer schlechten Warmeleitung fuhren, welche die Nahrungsmittelqualitat beeintrachtigt
und sogar zu einem Ausfall oder einem anderen unvorhergesehenen Unfall fuhrt.

14. s ist nicht gestattet, dieses Gerat auf einem instabilen Gasofen oder in der Nahe von anderen
Hochtemperaturartikeln zu platzieren, um eine Verformung zu vermeiden, die zu einem Funktionsausfall flhren kann.
Der Innentopf darf nicht mit anderen Heizgeraten verwendet werden.

15. Halten Sie den inneren Topf und das Heizgerat sauber. Halten Sie den Innentopf, die Heizung und die Innenseite des
Kochers sauber, um eine Uberhitzung zu vermeiden, die zu einem Ausfall oder anderen unvorhergesehenen Unfallen
fuhren kann.

16. Kein Geschirrtuch oder andere Gegenstande durfen dieses Produkt bedecken. Wahrend des Kochens oder
Warmhaltens ist es nicht erlaubt, den Luftauslass mit einem Geschirrtuch zu bedecken, da dies zu Funktionsfehlern
fUhren kann, die durch die Verformung des Kocherkorpers verursacht werden.

17. Wahrend des Kochvorgangs ist der Betrieb oder das Abschalten der Stromversorgung nicht erlaubt.

18. Wenn kein innerer Topf drin ist, nicht einschalten. Es ist nicht erlaubt, das Gerat einzuschalten, wenn der Kuhler nicht
geladen ist oder der Innentopf nicht hineingestellt wurde, um Verbrennungen oder Unfalle zu vermeiden.

19. Hochtemperaturdampf beim Kochen. Beim Kochen kann Dampf aus dem Luftauslass kommen, so dass es nicht
erlaubt ist, das Gesicht oder die Hande nahe am Auslass und am oberen Deckel zu halten, um Verbrihungen zu
vermeiden.

20. Teilen Sie nicht eine Steckdose mit anderen elektrischen Geraten. Wenn Sie eine Steckdose mit anderen
elektrischen Geréaten teilen, kann dies zu einer Uberhitzung der Steckdose filhren, die einen Brand oder einen anderen
unvorhergesehenen Unfall verursachen kann.

21. Trocknen Sie den Innentopf und stellen Sie sicher, dass sich keine Verunreinigungen auf dem Heizgerat befinden.




Setzen Sie den inneren Topf in den elektrischen Kocher und drehen Sie dann den inneren Topf herum, damit der
Topf in vollem Kontakt mit dem Heizgerat steht. Fullen Sie kein Wasser in den AuBentopf, um Fehler oder
Stromschlage zu vermeiden.

22. Drucken Sie den oberen Deckel fest, um schlechte Koch- und Warmedammeigenschaften zu vermeiden, die durch
schlechte Abdichtung verursacht werden.

23. Wenn durch die verformte oder beschadigte Topfinnenwand Korrosion entsteht, ersetzen Sie diese bitte durch
unseren entsprechenden Topf. Der Innentopf ist mit einer nicht klebenden Beschichtung versehen, daher ist es nicht
erlaubt harte Loffel oder Bursten aus Metall zu verwenden.

24. Nach dem Gebrauch des elektrischen Kochers soll eine Reinigung fur das nachste Mal durchgefuhrt werden.
Verwenden Sie ein Stdck Stoff zusammen mit etwas Reinigungsmittel, um den inneren Topf, den Loffel, den
Suppenloffel, den Messbecher und den Druckdeckel zu reinigen, und verwenden Sie dann Wasser, um sie zu waschen.
Innerhalb und auBerhalb des Kochers ist eine regelmaBige Reinigung erforderlich, aber denken Sie daran, kein
Wasser zum Waschen zu verwenden.

25. Wenn Sie dieses Produkt langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie einfach den Netzstecker und bewahren Sie ihn
auf einem passenden Platz auf, nachdem Sie sich vergewissert haben, dass der Kocher vollstandig trocken ist.
TEILE UND ZUBEHOR DES MULTIKOCHERS BITTE SIEHE SEITE 2:

1. Hauptgehause, 2. AuBerer Topf, 3. Innerer Topf, 4/14. Dampfer, 5. Dampfloch, 6. Warmhaltedeckel, 7. Abdeckkappe.

8. Wasserhalter, 9. Systemsteuerung, 10. HeiBe Platte, 11. Temperatursensor. 12. Loffel / Schopfkelle, 13. Messbecher,

15. Netzkabel.

BEGINN DES BETRIEBS DES MULTIKOCHERS

Stecken Sie den Netzstecker ein. Die LED-Anzeige und die Funktionsnamen leuchten auf. Die linke LED zeigt 00:00 an, die
kleine LED-Anzeige zeigt die untere Temperatur an. Dies ist der Standby-Modus.

SYMBOLE DER SYSTEMSTEUERUNG:

@ 1. Start-Taste zum Starten des Programms.

() 2 Stopp/Warmhalte-Taste.

3. Timer. Taste zum Starten der Kochverzogerung.

4. Zeit / Temperatur-Taste.

@ @ 5.+ und -. Mit diesen Tasten konnen Sie Programme / Temperatur / Zeit wahlen.

@ 6. Speisekarte. Programme auswahlen.

PROGRAMME WAHLEN:
Drucken Sie die Taste MENU. GroBe LED-Anzeige zeigt die Standard-Kochzeit, die Funktion, die
gewahlt worden ist, wird funken.
Sie kdnnen Funktionen auswahlen, indem Sie + und - dracken.
PROGRAMME:
s 1. Suppe. Zeit: 1 Stunde. Temperatur: 97° C. Kann die Zeit auf 1-4 Stunden einstellen. Die
Temperatur kann nicht eingestellt werden.
£tse — 2 REIS / Gritze. Zeit: 30 Minuten Temperatur: 115° C. Kann die Zeit auf 20 min -2 Stunden
— einstellen. Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
3. Braten. Zeit: 30 Minuten Temperatur: 140° C. Kann die Zeit auf 10 min -1 Stunde einstellen
""" und Temperatur 100-160° C.
4l 4. Pasta. Zeit: 8 Minuten Temperatur: 100-140° C. Kann die Zeit auf 8 Minuten -20 Minuten
% einstellen. Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
é 5. Kuchen. Zeit: 1 Stunde. Temperatur: 130° C. Kann die Zeit auf 30 min-3,5 Stunden einstellen.
Temperatur kann nicht eingestellt werden. Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
6. Brot. Zeit: 2 Stunden 45° C + 1 Stunde 130° C. Temperatur und Zeit konnen nicht
eingestellt werden.
2R 7. Risotto / Pilaw. Zeit: 1 Stunde. Temperatur: 120-150° C. Kann die Zeit auf 20 min-2 Stunden
wmmw  cinstellen. Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
8. Pizza. Zeit: 20 Minuten Temperatur: 120-160° C. Kann die Zeit auf 20 min-1 Stunde einstellen.
W Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
9. Eintopf. Zeit: 2 Stunden. Temperatur: 90° C. Kann die Zeit auf 1-8 Stunden einstellen. Die
RN Temperatur kann nicht eingestellt werden.
10. Joghurt. Zeit: 8 Stunden. Temperatur: 35-40° C. Kann die Zeit auf 6-12 Stunden einstellen.
= Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
11. WUrstchen, Knodel. Zeit: 15 Minuten. Temperatur: 125° C. Kann die Zeit auf 8-50 Minuten
%o cinstellen. Temperatur kann nicht eingestellt werden.
12. Aufwarmen. Zeit: 20 Minuten Temperatur: 115° C. Kann die Zeit auf 10min-1 Stunde
€W einstellen. Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
13. Haferbrei. Zeit: 5 Minuten. Temperatur: 96° C. Kann die Zeit auf 5min-1 Stunde einstellen.
& Dee Temperatur kann nicht eingestellt werden.
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W 14 Langsam kochen. Zeit: 5 Stunden. Temperatur: 3 Schritt 45,65,85° C. Kann die Zeit auf 1-5
Stunden einstellen. Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
oy 15. Backen. Zeit: 30 Minuten Temperatur: 145° C. Kann die Zeit auf10 min-2,5 Stunden einstellen.
@ Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
16. Dampf. Zeit: 30 Minuten Temperatur: 99° C. Kann die Zeit auf 10 min - 1 Stunde einstellen.
S22 Die Temperatur kann nicht eingestellt werden.
_ 17. SUlze. Zeit: 6 Stunden. Temperatur: 93° C. Kann die Zeit auf 2-8 Stunden einstellen. Die
& Temperatur kann nicht eingestellt werden.
DIY DIY."Do it Yourself" (,Mach das selber”) Temperatur und Kochzeit nach Wahl.

FUr FRY-, DAMPF-, WURST- / DUMPF-, PASTA-Programme beginnt der Countdown nach dem Erreichen der
Betriebstemperatur.

KOCHZEIT ANDERN:

Nach der Auswahl des Kochprogramms zeigt das grof3e LED-Display die Standard-Kochzeit an. Durch
Drucken der Taste Zeit / Temperatur konnen Sie die Kochzeit andern. Driicken Sie die Taste + oder -, um
die Kochzeit zu erhohen oder zu reduzieren.

ANDERUNG DER TEMPERATUR:

Sie konnen die Kochtemperatur nur fur FRY- und DIY-Programme andern. Durch zweimaliges Drucken der
Taste Zeit / Temperatur konnen Sie die Kochtemperatur andern. Driicken Sie die Taste + oder -, um die
Temperatur zu erhohen oder zu reduzieren.

DIY FUNKTION:

Mit der Tastenfunktion "Do it yourself” (Machen Sie das selber) kdnnen Sie eine geeignete Temperatur und
Kochzeit fUr die Zubereitung anderer Lieblingsgerichte wahlen. Wie man die Temperatur und die Kochzeit
andert, siehe oben.

TIMER VERWENDEN:

Sie konnen den Timer fur die Garverzogerung einstellen, indem Sie die Timer-Taste drucken. Anzeigelicht
des Timers Taste leuchtet auf. Verwenden Sie die Tasten + und -, um die Verzdgerungszeit einzustellen. Der
verzogerte Zeitraum liegt zwischen 30 Minuten und 24 Stunden. Nach Ablauf der Wartezeit beginnt der
Kocher zu kochen. Wenn Sie z. B. mochten, dass der Kocher nach 2 Stunden kocht, dricken Sie die Taste Timer
und dann die Taste Zeit / Temperatur, um die Zeit einzustellen, bis 02:00 angezeigt wird. Dann beginnt er zu
warten und beginnt mit dem Kochen nach 2 Stunden.

START EINES KOCHPROGRAMMS:

Dricken Sie die Start-Taste, um ein Programm zu starten. Wahrend der Arbeit leuchtet die ausgewahlte
Programmanzeige auf, das Licht anderer Programme leuchtet nicht.

WARMHALTEN EIN / AUS:

Wahrend des Kochens konnen Sie die Funktion "Warmhalten" aktivieren oder deaktivieren, indem Sie die Taste
Stopp / Warmhalten dricken. StandardmaBig ist der Indikator der Warmhaltefunktion ein Funke und bedeutet,
dass das Gerat nach dem Kochen automatisch warm bleibt. Wenn die Anzeige Warmhalten deaktiviert ist,
bedeutet dies, dass nach dem Kochen keine Warme mehr vorhanden ist.

Wenn Sie im Standby-Modus die Taste Stopp / Warmhalten driicken, wechselt der Kocher in den
Warmhalte-Modus. Der Indikator ist eingeschaltet. Auf dem Display wird die Warmhaltezeit angezeigt. Durch
erneutes Dricken der Taste kehren Sie in den Standby-Modus zurick.

STOP KOCHEN:

Um den Kochvorgang zu unterbrechen, wenn der Kocher in Betrieb ist, halten Sie die Taste Stop / Warmhalten
3 Sekunden lang gedruckt. Der Kocher wird in den Standby-Modus geschaltet.

ENTSORGUNG:
Das Symbol oben und auf dem Produkt bedeutet, dass das Produkt als Elektro- oder
Elektronikgerat eingestuft wird und am Ende seiner Nutzungsdauer nicht zusammen mit
anderen Haushalts- oder Gewerbeabfallen entsorgt werden darf. Die Richtlinie Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) (2002/96 / EG) wurde eingeflhrt, um Produkte mit den besten
verfugbaren Verwertungs- und Recyclingtechniken zu recyceln, um die Umweltbelastung zu
_ minimieren, gefahrliche Substanzen zu behandeln und die zunehmende Deponierung zu
vermeiden. Wenden Sie sich an die ortlichen Behdrden, um Informationen Gber eine
ordnungsmaBige Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten zu erhalten.



MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES :

VEUILLEZ CONSERVER CES INSTRUCTIONS. Lors de ['utilisation d'appareils électriques, il est toujours nécessaire
de respecter les précautions de sécurité fondamentales suivantes :

1. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants ou des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales, ou le manque d'expérience et de connaissance les empéchent d'utiliser l'appareil sans
risque. Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Une stricte supervision est nécessaire si 'appareil est utilisé en
présence d'enfants ou par des enfants.

2. Prenez connaissance des données techniques figurant sur la notice ou sur la plaque signalétique avant de brancher
l'appareil a la source d'alimentation électrique. N'exposez pas l'appareil 3 la lumiére directe du soleil, aux surfaces
chaudes, a 'humidité, aux bords tranchants, etc. Ne placez pas l'appareil sur un élément a gaz ou électrique chaud, ni 3
proximité de celui-ci ni dans un four chaud.

3. Pour éviter tout risque de choc électrique, n'immergez jamais le cordon, la fiche ou la base dans l'eau ou tout autre
liquide. Un cordon d‘alimentation électrique court est fourni pour réduire les risques résultant de 'enchevétrement ou
d'un trébuchement sur un cordon plus long. Ne laissez pas le cordon dépasser sur le coté d'une table ou d'un
comptoir. Ne le laissez pas non plus en contact avec une surface chaude, notamment le réchaud. Si le cordon est
endommageé, il doit étre remplacé par le fabricant ou par son Centre de service agréeé afin d'éviter tout danger.

4. Débranchez toujours 'appareil lorsque celui-ci n'est pas utilisé ou surveillé, avant le montage, le démontage, le
remplacement ou le nettoyage des accessoires ou des équipements annexes. Débranchez toujours l'appareil en tirant
sur la fiche et non sur le cordon d'alimentation.

5. Avant utilisation, vérifiez si 'appareil n‘est pas endommagé. N'utilisez pas l'appareil avec un cordon ou une fiche
endommageée, ni apres un dysfonctionnement, une chute ou un endommagement de celui-ci. N'essayez jamais de
réparer l'appareil, car un remontage non conforme de celui-ci pourrait entrainer des blessures ou la mort. Toute
réparation doit étre effectuée par un centre de service agréé.

6. Utilisez uniquement les accessoires recommandés par le fabricant. L'utilisation d'accessoires non recommandés par
le fabricant peut provoquer un incendie, une électrocution ou causer des blessures.

7. Cet appareil est destiné a un usage domestique normal. Utilisez-le uniquement de la maniere décrite dans le
manuel. N'utilisez pas 'appareil en plein air. L'appareil ne doit pas étre utilisé dans un endroit mouillé ou tres humide
(comme la salle de bains). Ne laissez pas 'appareil sans supervision pendant son fonctionnement.

8. Ne nettoyez pas 'appareil avec un chiffon plein d'eau. Ne laissez pas 'eau s'‘écouler dans l'appareil. Ne nettoyez pas
l'extérieur de l'appareil avec un liquide semblable a du carburant. Frottez-le avec de l'eau et du savon liquide doux.

9. N'utilisez pas l'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou le boitier sont mouillés. Pour réduire le risque
d'électrocution, n'utilisez jamais l'appareil avec les mains mouillées ; ne l'immergez jamais dans l'eau ; et ne renversez
jamais des liquides dans l'appareil.

10. Uappareil n'est pas destiné a étre utilisé a l'aide d'une minuterie externe ou d'un systeme de commande 3
distance.

11. Mettez l'appareil hors tension en tirant sur la fiche et non sur le cable électrique.

12. Avertissement ! Les matériaux de conditionnement (film, polystyréne, etc.) peuvent étre dangereux pour les
enfants. Pour éviter tout risque d'étouffement, conservez 'emballage hors de portée des enfants.

13. Ne pas utiliser de récipients inadaptés pour la cuisson. L'utilisation d'un récipient inadapté pour la cuisson peut
conduire 3 une mauvaise conduction de la chaleur, affectant ainsi la qualité des aliments, et méme entrainer une
défaillance ou tout autre accident imprévu.

14. Lieu d'utilisation. Ne pas placer ce produit sur un four a gaz instable ou pres d'un autre article présentant une
température élevée, afin d'éviter toute déformation susceptible d'entrainer une défaillance fonctionnelle. Le pot
intérieur ne doit pas étre utilisé avec d'autres appareils de chauffage.

15. Gardez le pot intérieur et l'appareil de chauffage propres. Maintenez le pot intérieur, l'appareil de chauffage et le
coté intérieur de la cuisiniere propres, afin d'éviter une surchauffe susceptible d'entrainer une défaillance ou d'autres
accidents imprévus.

16. Ne pas couvrir ce produit a 'aide d'un torchon ou de tout autre article. Ne pas recouvrir la sortie d'air a l'aide d'un
torchon pendant la cuisson ou le maintien au chaud, car cela pourrait entrainer une défaillance fonctionnelle
provoquée par une déformation du corps de cuisiniere.

17. Ne pas manipuler le commutateur ou couper l'alimentation électrique pendant la cuisson.

18. Ne pas mettre sous tension lorsqu'il Ny a pas de pot a l'intérieur. Ne pas allumer le multicuiseur lorsque le
dispositif de refroidissement n'est pas chargé ou lorsque le pot intérieur n'est pas installé a l'intérieur de celui-ci. Cela
permet d'éviter une brllure du fusible ou un éventuel accident.

19. Vapeur a haute température lors de la cuisson. Lors de la cuisson, de |a vapeur peut provenir de la sortie d'air.
Ainsi, veuillez ne pas rapprocher votre visage ou vos mains de la sortie d'air et du couvercle supérieur pour éviter
toute br0lure.

20. Ne pas partager une prise avec d'autres appareils électriques. Le partage d'une prise avec d'autres appareils
électriques peut entrainer une surchauffe de la prise et provoquer un incendie ou tout autre accident imprévu.

21. Séchez le pot intérieur et vérifiez qu'il n'y a pas d'impuretés sur l'appareil de chauffage. Placez le pot intérieur dans
la cuisiniere électrique, puis faites-le tourner pour qu'il soit completement en contact avec l'appareil de chauffage. Ne
remplissez pas le pot extérieur avec de l'eau pour éviter toute défaillance ou tout choc électrique.

22. Appuyez fermement sur le couvercle supérieur pour éviter toute mauvaise cuisson ou isolation thermique due a
une mauvaise étanchéité.



23. S'ily a une corrosion provoquée par la déformation ou l'endommagement de la surface du pot intérieur,

veuillez le remplacer par notre pot approprié. Le pot intérieur est traité avec un revétement non adhésif : il
est donc interdit

d'utiliser des cuilleres/brosses dures ou métalliques.

24. Apres ['utilisation de la cuisiniere électrique, veuillez la nettoyer avant la prochaine utilisation. Utilisez un
morceau de tissu et un peu de nettoyant pour nettoyer le pot intérieur, la cuillere, la cuillere a soupe, le godet
de mesure et le couvercle a pression, puis utilisez de l'eau pour les laver. S'agissant de l'intérieur et l'extérieur

de la cuisiniere, un nettoyage régulier est nécessaire, mais n‘oubliez pas de ne pas utiliser de l'eau pour la
laver.

25. Si vous n'utilisez pas ce produit pendant une longue période, veuillez débrancher la fiche électrique et

ranger le produit dans un endroit approprié non sans avoir vérifié que le corps de l'appareil est completement
sec.

PIECES ET ACCESSOIRES POUR MULTICUISINIERES, VOIR PAGE 2 :

1. Corps principal, 2. Pot extérieur, 3. Pot intérieur, 4/14. Cuiseur a vapeur, 5. Orifice de vapeur, 6. Couvercle de
maintien au chaud, 7. Couvercle. 8. Réservoir d'eau, 9. Panneau de commande, 10. Plaque chauffante, 11.
Sonde de température. 12. Cuillére/Louche, 13. Tasse a mesurer, 15. Cordon d'alimentation.

MISE EN SERVICE DU MULTICUISEUR :
Branchez la fiche électrique. Uaffichage LED et les noms des fonctions s'allument, la LED de gauche vous

indique 00:00, le petit affichage LED indique la température du fond. C'est le mode Veille.
LES SYMBOLES DU PANNEAU DE COMMANDE :

@ 1. Bouton de démarrage pour démarrer le programme.

Q) 2. Bouton Stop (Arréter) / Keep Warm (Maintenir au chaud).

3. Minuteur. Bouton de démarrage de la cuisson.

4. Bouton Time (Temps)/Temperature (Température).

@ @ 5.+ et -. A l'aide de ces boutons, vous pouvez sélectionner Programmes/Température/Temps.
@6. Menu. Sélection des programmes.

CHOISIR DES PROGRAMMES :

Appuyez sur le bouton MENU. Un grand écran LED affiche le temps de cuisson par défaut, les fonctions qui ont
éte choisies se déclenchent.

Appuyez sur les touches + et - pour choisir des fonctions.

PROGRAMMES :
1. Soupe. Temps : 1 heure. Température : 970 C. Vous pouvez régler le temps entre 1 heure et 4 heures.
Vous ne pouvez pas régler la température.

Lt 0 Riz / Gruaux Temps : 40 min, température : 1150 C. Vous pouvez régler le temps entre 20 min et 2
heures. ous ne pouvez pas régler la température.

température entre 100 et 160° C.
% 4. Pates alimentaires. Temps : 8 min, température : 100 - 1400 C. Vous pouvez régler le temps entre 8
min et 20 minutes. Vous ne pouvez pas régler la température.
5. Gateau. Temps : 1 heure. Température : 1300 C. Vous pouvez régler le temps entre 30 min et 3,5
heures. ous ne pouvez pas régler la température.
@R\ ¢ Pain. Temps : 2 heures 45° C + 1 heure 130° C. Vous pouvez régler la température ou le temps.
7. Risotto/Pilaf. Temps : 1 heure. Température : 120 - 1500 C. Vous pouvez régler le temps entre 20 min
wmmww ©t 2 heures. ous ne pouvez pas régler la température.
8. Pizza. Temps : 20 min ; température : 120 - -1600 C. Vous pouvez régler le temps entre 20 min et 1
W heure. Vous ne pouvez pas régler la température.
. 9.Ragolt. Temps : 2 heures. Température : 900 C. Vous pouvez régler le temps entre 1 heure et 8
BERERE heyres. Vous ne pouvez pas régler la température.
10. Yaourt. Temps : 8 heures. Température : 35-40° C. Vous pouvez régler le temps entre 6 heures et 12
= heures. ous ne pouvez pas régler la température.
11. Saucisses, boulettes. Temps : 15 min ; Température : 1250 C. Vous pouvez régler le temps entre 8 et
e 50 min. Vous ne pouvez pas régler la température.
T Y 12. Réchauffage Temps : 20 min ; température : 1150 C. Vous pouvez régler le temps entre 10min et 1
heure. Vous ne pouvez pas régler la température.

o 13. Gruau d'avoine, bouillie. Temps : 5 min ; température : 960 C. Vous pouvez régler le temps entre
5min et 1 heure. Vous ne pouvez pas régler la température.



- 14 Cuisson lente. Temps : 5 heures. Temperature : 3 etapes ; température : 45, 65, 850 C.

Vous pouvez régler le temps entre 1 heure et 5 heures. Vous ne pouvez pas régler a

température.

15. Patisserie. Temps : 30 min ; tempeérature : 1450 C. Vous pouvez régler le temps entre 10

o min et 2,5 heures. Vous ne pouvez pas régler la température.

G==J 16. Vapeur. Temps : 30 min ; température : 990 C. Vous pouvez régler le temps entre 10min
iy €t 1 heure.Vous ne pouvez pas régler la temperature.

T 17. Gelée. Temps : 6 heures. Température : 930 C. Vous pouvez régler le temps entre 2

DIY  heures et 8 heures. Vous ne pouvez pas régler la température.

Faites-le vous-méme « Faites-le vous-méme » ; température et temps de cuisson 3 votre choix.

Pour les programmes FRITURE, VAPEUR, SAUCISSE/BOULETTES, PATES ALIMENTAIRES, le compte a rebours
commence apres avoir atteint

température de fonctionnement.

MODIFIER LE TEMPS DE CUISSON :

Apres avoir choisi un programme de cuisson, le grand écran LED vous indique le temps de cuisson par défaut.
Une pression sur le bouton Time (Temps) / Temperature (Température) vous permet de modifier le temps de
cuisson. Appuyez sur les touches + ou - pour augmenter ou réduire le temps de cuisson.

MODIFIER LA TEMPERATURE :

Vous ne pouvez modifier la température de cuisson que pour les programmes FRITURE et FAITES LE
VOUS-MEME. Une double pression sur le bouton Time (Temps) / Temperature (Température) vous permet de
modifier le temps de cuisson. Appuyez sur les touches + ou - pour augmenter ou réduire |a température.
FONCTION « FAITES-LE VOUS-MEME » :

€n utilisant la fonction du bouton « Faites-le vous-méme », vous pouvez choisir une température et un temps
de cuisson appropriés pour la préparation d'autres plats préférés. Pour modifier la température et le temps de
Cuisson, voir ci-dessus.

UTILISER LA MINUTERIE :

Appuyez sur la touche Timer (minuterie) pour régler la minuterie du temps de cuisson. Le voyant lumineux de
la minuterie

s'allume. Utilisez les boutons + et - pour régler le temps différé. Le temps différé varie entre 30 minutes et 24
heures. Une fois le temps de cuisson différé écoulé, la cuisiniere commence 3 cuire.

Par exemple, si vous voulez que la cuisiniere commence 3 cuire apres 2 heures, appuyez sur le bouton Timer
(Minuterie), puis appuyez sur le bouton Time (Temps) / Temperature (Température) pour régler le temps
jusqu'a ce qu'elle indique 02:00, puis la cuisiniere attend et commence a cuire aprés 2 heures.

DEMARRER LE PROGRAMME DE CUISSON :
Appuyez sur le bouton Start (Démarrer) pour démarrer le programme. Lorsque vous travaillez, le voyant
lumineux du programme sélectionné s'allume, le voyant lumineux des autres programmes ne s'allume pas.

ACTIVER / DESACTIVER LE MAINTIEN AU CHAUD:

Lorsque la cuisson est en cours, vous pouvez activer ou désactiver la fonction Maintien au chaud en appuyant
sur le bouton Stop (Arréter)/ Keep Warm (Maintenir au chaud). Par défaut, le voyant de la fonction Maintenir au
chaud clignote, ce qui signifie que la cuisson sera automatiquement maintenue au chaud une fois terminée. Si
le voyant Maintenir au chaud est éteint, cela signifie qu'il n'y aura pas de maintien au chaud une fois la cuisson
terminée.

Si vous appuyez sur le bouton Stop (Arréter) / Keep Warm (Maintenir au chaud) en mode veille, la cuisiniere
passe en mode Keep Warm (Maintenir au chaud). Le voyant est allumeé. Et I'écran affiche le temps de maintien
au chaud. En appuyant de nouveau sur le bouton, la cuisiniere retourne en mode Veille.

ARRETER LA CUISSON :
Pour arréter la cuisson lorsque la cuisiniere fonctionne, appuyez et maintenez le bouton Stop (Arréter) / Keep
Warm (Maintenir au chaud) pendant 3 secondes. La cuisiniere se met en mode Veille.

GESTION DES DECHETS :

Le symbole ci-dessus et apposé sur le produit indique que ce dernier appartient a la catégorie des équipements
électriques et électroniques et ne doit donc pas étre mis au rebut avec les autres déchets domestiques ou
commerciaux en fin de vie utile. La directive Waste of Electrical and Electronic Equipment (WEEE) Direcive
(2012/19/EU) a été mise en place pour encourager la mise en place des meilleures techniques disponibles pour
la récupération et le recyclage, minimisant ainsi l'impact négatif des substances nocives et dangereuses sur
l'environnement et éviter la prolifération des décharges. Prenez contact avec les autorités locales compétentes

_ pour en savoir




MEDIDAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD:

POR FAVOR, CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES. Cuando utilice aparatos eléctricos, siga siempre
las medidas basicas de sequridad, incluidas las siguientes:

1. Este aparato no esta destinado a ser utilizado por nifos y personas con minusvalia fisica, sensorial o mental, o
con falta de experiencia y conocimiento. Los nifos no deben jugar con el aparato. Supervise de cerca a los nifos
cuando usen un aparato electrodomeéstico o si este se usa cerca de ellos.

2. Familiaricese con los datos técnicos, disponibles en el paquete o en la etiqueta de clasificacion, antes de
conectar el dispositivo a la fuente de alimentacion eléctrica. No exponga el aparato a la luz solar directs,
superficies calientes, humedad, bordes afilados, etc. No lo coloque sobre o cerca de un hornillo de gas o eléctrico
o en un horno caliente.

3. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el cable, el enchufe o la base en agua ni en ninguin
otro liquido. Se proporciona un cable eléctrico corto para reducir el riesgo de enredarse o tropezar con un cable
mas largo. No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o del mostrador, ni que toque superficies calientes,
incluidas las estufas. Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser substituido por el fabricante o por su
Servicio Técnico Autorizado a fin de evitar cualquier peligro.

4. Desenchufe siempre el aparato cuando no esté en uso o esté sin supervision, asi como antes de su limpieza o
del montaje, desmontaje o cambio de accesorios. Desenchufe siempre el aparato tirando del enchufe, nunca del
cable.

5. Compruebe que el aparato no esté dafado antes de usarlo. No utilice el aparato con un cable o enchufe
dafado o después de un mal funcionamiento, o si se ha caldo o dafiado de alguna manera. Nunca intente
reparar el aparato por si mismo, puesto que un Montaje incorrecto puede provocar lesiones o incluso la muerte.
Cualquier reparacion debe ser realizada por un Servicio Técnico Autorizado.

6. Utilice Unicamente accesorios recomendados por el fabricante. El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

7. Este aparato estd destinado a un uso doméstico normal. Utilicelo Unicamente como se describe en este
manual. No use el aparato al aire libre. El aparato no debe utilizarse en un lugar mojado o con mucha humedad
(como el cuarto de bano). No deje el aparato desatendido mientras estd en funcionamiento.

8. No limpie el aparato con un paio empapado en agua. No deje que entre agua en el aparato. No limpie la
carcasa exterior del aparato con liquidos de caracteristicas similares a la gasolina. Limpielo con un pafo
humedecido en agua y jabon neutro liquido.

9. No utilice el aparato si el cable de alimentacion, el enchufe o la carcasa estdn mojados. Para reducir el riesgo
de electrocucion, nunca utilice este producto con las manos mojadas, no lo sumerja en agua ni vierta liquidos en
el aparato.

10. Este aparato no esta destinado para su Uso con un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

11. Desconecte el dispositivo de la red eléctrica tirando del enchufe, no del cable eléctrico.

12. jAdvertencial El material de embalaje (pelicula, espuma de poliestireno, etc.) puede ser peligroso para los
nifos. Para evitar el riesgo de asfixia, mantenga esta bolsa lejos del alcance de ninos pequenos.

13. No usar el contenedor interior para cocinar. El uso del contenedor interior para cocinar puede causar una
mala conduccion del calor, afectando la calidad de la comida y causando un dafo u otro accidente.

14. Lugar de uso. No utilice este producto sobre un horno a gas poco estable o cerca de cualquier otro objeto a
altas temperaturas para evitar la deformacion, pues puede causar una falla en su funcionamiento. No utilice el
contenedor interior con otros calentadores.

15. Mantenga limpios el contenedor interior y el calentador. Mantenga limpios el contenedor interior, el
calentador y la parte interna de la olla para evitar un sobrecalentamiento, que puede causar un dafo u otros
accidentes.

16. No cubra este producto con trapos de cocina u otros articulos. Durante la coccion o al mantener calientes los
alimentos, no cubra la salida de vapor con un trapo de cocina, pues puede causar una falla en el funcionamiento,
deformando la estructura de la olla.

17. No accione el interruptor ni apague la corriente durante la coccion.

18. No encienda la olla sin el contenedor interior en su lugar. No encienda la olla si el disipador no esta cargado o
el contenedor interior no esta adentro, para evitar que se queme el fusible u ocurra un accidente.

19. Vapor caliente durante la coccion. Al cocinar, puede salir aire por la salida de vapor. Para evitar quemaduras,
NO acerque sus Manos o rostro a la salida de vapor o a la tapa.

20. No utilice el mismo enchufe simultaneamente con otros electrodomeésticos. Compartir un mismo enchufe
con otros electrodomésticos puede causar una sobrecarga del enchufe, produciendo un incendio u otro
accidente.

21. Seque el contenedor interior y asegurese de que no hay suciedad dentro del calentador. Ponga el contenedor
interior dentro de la olla multicoccion y dele vueltas al contenedor para que quede en total contacto con el
calentador. Para evitar un dafno o un choque eléctrico, no vierta agua en el contenedor externo.

22. Cierre la tapa firmemente para evitar una mala coccion y un menor desempeno del calentador causados por
un mal cierre.




23. Si hay corrosién causada por la superficie deforme o dafada del contenedor interior, reemplace este con un
nuevo contenedor. El contenedor interior tiene un recubrimiento antiadhesivo, no utilice cucharas duras o en
metal,

ni raspe la parte interna.

24. Despueés de utilizar a olla multicoccion, limpiela antes del siguiente uso. Utilice un trapo suave y limpiador
para lavar el contenedor interior, la cuchara, la cuchara sopers, el vaso medidor y la tapa de presion, luego
enjuague. Se debe limpiar con reqularidad la parte externa e interna de la olla, pero recuerde no utilizar agua.
25. Sino va a utilizar este producto por un largo periodo de tiempo, desenchufe el cable de poder y almacene la
olla en un lugar adecuado tras asegurarse de que esta se encuentra totalmente seca.

PARTES Y ACCESORIOS DE LA OLLA MULTICOCCION. VEA LA PAGINA 2:

1. Estructura principal, 2. Contenedor exterior, 3. Contenedor interior, 4/14. Vaporers, 5. Salida de vapor, 6. Tapa
de calor, 7. Tapa. 8. Contenedor de agua, 9. Panel de control, 10. Placa calentadora, 11. Sensor de temperatura.
12. Cuchara/Cucharon, 13. Vaso medidor, 15. Cable de poder.

PUESTA EN MARCHA DE LA OLLA MULTICOCCION:

Enchufe la clavija de alimentacion. Se encendera el indicador LED y los nombres de las funciones, el LED de la
izquierda mostrara 00:00, el pequeno indicador LED mostrara la temperatura interna. Este es el modo de espera
(Stand By)

SIMBOLOS DEL PANEL DE CONTROL:
®  1.Botdn deinicio (Start) para iniciar el programa.
(» 2. Botdn para Detener/Mantener caliente (Stop/Keep Warm).
3. Temporizador (Timer). Botén para iniciar la coccion en espera.
4. Boton de Tiempo/Temperatura (Time/Temperature).
® O 5. +y - Con estos botones puede seleccionar Programas/Temperatura/Tiempo.
® 6 Boton de Menl (Menu). Para seleccionar programas.

COMO ELEGIR LOS PROGRAMAS:

Presione el boton MENU. El indicador LED grande mostrara el tiempo de coccion establecido por defecto, y la
funcién

que se ha elegido se iluminara.

Puede elegir funciones presionando +y -.

PROGRAMAS:

W@ 1. Sopa (Soup). Tiempo: 1 hora. Temperatura: 97 oC. Puede ajustar el tiempo entre 1y 4 horas.
No puede modificar la temperatura.

&8e— > Arroz/Granos (Rice/Groats). Tiempo: 40 min. Temp.: 115 oC. Puede ajustar el tiempo entre 20
miny 2 horas. No puede modificar la temperatura.

" temperatura entre 100y 160 oC.
& 4. Pasta. Tiempo: 8 min. Temp: 100 - 1400 C. Puede gjustar el tiempo entre 8 y 20 minutos. No
puede modificar la temperatura.
e 5. Tarta (Cake). Tiempo: 1 hora. Temp: 130 oC. Puede ajustar el tiempo entre 30 min, 3y 5
sl horas. No puede modificar la temperatura.
6. Pan (Bread). Tiempo: 2 horas 45 oC + 1 hora 130 oC. No puede modificar la temperatura.
%a. /- Risotto/Pilaf. Tiempo: 1 hora. T: 120 a 150 oC. Puede ajustar el tiempo entre 20 min'y 2 horas.
s NO puede modificar la temperatura.
8. Pizza. Tiempo: 20 min. Temp: 120 a 160 oC. Puede gjustar el tiempo entre 20 miny 1 hora.
W No puede modificar la temperatura.
. 9. Estofado (Stew). Tiempo: 2 horas. Temp: 90 oC. Puede ajustar el tiempo entre 1y 8 horas. No
" puede modificar la temperatura.
| = & 10. Jogurt (Yogur). Tiempo: 8 horas. Temp: 35 a 40 oC. Puede gjustar el tiempo entre 6y 12
horas. No puede modificar la temperatura.
L% e Salchichas, Albondigas (Sausages, Dumplings) Tiempo: 15 min. T: 125 oC. Puede ajustar el
tiempo entre 8 y 50 min. No puede modificar la temperatura.
> 12. Recalentar (Reheat). Tiempo: 20 min. Temp: 115 oC. Puede gjustar el tiempo entre 10 miny
1 hora. No puede modificar la temperatura.
e 13. Avena, Gachas (Oatmeal, Porridge). Tiempo: 5 min. Temp: 96 oC. Puede ajustar el tiempo
entre 5 miny 1 hora. No puede modificar la temperatura.



— —

W 14 Coccion lenta (slow cook). Tiempo: 5 horas. T: Incremento en 3 fases: 45, 65, y 85 oC.
Puede ajustar el tiempo entre 1y 5 horas. No puede modificar la temperatura.
@ 15 Hornear (Bake). Tiempo: 30 min. Temp: 145 oC. Puede ajustar el tiempo entre 10
min, 2 y 5 horas. No puede modificar la temperatura.
E&22 16. Cocer al vapor (Steam). Tiempo: 30 min. Temp: 99 oC. Puede ajustar el tiempo entre
) 10 miny 1 hora. No puede modificar la temperatura.
A 7 Aspic (Aspic). Tiempo: 6 horas. Temp: 93 oC. Puede ajustar el tiempo entre 2y 8

DIY horas. No

puede modificar la temperatura.
Hagalo usted mismo (DIY). Elija la temperatura y tiempo de coccion de su preferencia.

Para los programas FRY, STEAM, SAUSAGE/DUMPLINGS y PASTA la cuenta atras inicia después de alcanzar
la temperatura de operacion.

COMO CAMBIAR EL TIEMPO DE COCCION:

Despueés de elegir un programa de coccion, el indicador LED grande le mostrara el tiempo de coccion
establecido por defecto. Puede cambiarlo presionando el botén de Tiempo/Temperatura (Time/Temperature).
Presione los botones + 0 - para aumentar o disminuir el tiempo de coccion.

COMO CAMBIAR LA TEMPERATURA:

Unicamente puede cambiar la temperatura para los programas FRY y DIY. Presione dos veces el botén de
Tiempo/Temperatura (Time/Temperature) para cambiar la temperatura de coccién. Presione los botones + 0 -
para aumentar o disminuir la temperatura.

FUNCION DIY:

Al utilizar el botén de la funcion DIY (hagalo usted mismo) puede elegir la temperatura y tiempo de coccion
adecuadas para la preparacion de otros platos favoritos. Para ver como cambiar la temperatura y el tiempo de
coccion, consulte la parte de arriba.

USANDO EL TEMPORIZADOR (TIMER):

Puede ajustar el temporizador para la coccion en espera presionando el boton de Timer. La luz indicadora de
Timer

se encendera. Utilice los botones + o - para ajustar el tiempo de espera. El rango del tiempo de espera esta
entre 30 min y 24 horas. Cuando se termine el tiempo de espersg, la olla iniciara la coccion.

Por ejemplo, si quiere que la olla inicie la coccion 2 horas despues, presione el boton de Timer, luego presione
el boton de Tiempo/Temperatura (Time/Temperature) para ajustar el tiempo hasta que muestre 02:00, luego
iniciara el tiempo en espera, y la coccion iniciara 2 horas despues.

INICIANDO UN PROGRAMA DE COCCION:
Presione el boton de inicio (Start) para iniciar un programa. Tras iniciarlo, la luz indicadora del programa
seleccionado se encendera, la del resto de programas no.

MANTENER CALIENTE ENCENDIDO/APAGADO (KEEP WARM ON/OFF):
Cuando la coccidn esté en progreso, puede encender o apagar la funcion de Mantener caliente (Keep Warm)
presionando el botdn Detener/Mantener caliente (Stop/Keep Warm). Por defecto, el indicador de la funcién
Mantener caliente estad encendido, lo que quiere decir que automaticamente se mantendra caliente tras
finalizar la coccion. Si el indicador de la funcion Mantener caliente esta apagado, significa que no se mantendra
caliente tras finalizar la coccion.
Si presiona el botén Detener/Mantener caliente (Stop/Keep Warm) durante el modo en espera (Stand By
mode), la olla activara el modo Mantener caliente. La luz indicadora se encendera. Y la pantalla mostrara el
tiempo a mantener caliente. Presionando de nuevo el botdn podra regresar al modo en espera (Stand By
mode).
GESTION DE RESIDUOS:
El simbolo anterior situado sobre el producto significa que este se clasifica como Aparato
Eléctrico o Electrénico y no debe desecharse, al final de su vida Util, junto con los residuos
domésticos o comerciales. La Directiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE) (2002/96/€C) ha sido implementada para reciclar productos utilizando las mejores
técnicas de recuperacion y reciclaje disponibles a fin de minimizar el impacto en el medio
ambiente, tratar eventuales sustancias peligrosas y evitar el aumento del impacto sobre el
_ territorio. Pbngase en contacto con las autoridades locales para obtener informacion sobre la
eliminacion correcta de equipos eléctricos o electronicos.



IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA:

S| PREGA DI CONSERVARE E SALVARE QUESTE ISTRUZIONI. Quando si utilizzano apparecchi elettrici, &
necessario sequire sempre le precauzioni di sicurezza di base, incluse le sequenti:

1. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di bambini e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 mancanza di esperienza e conoscenza. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. & necessaria una
stretta supervisione quando qualsiasi elettrodomestico é utilizzato da o vicino a bambini.

2. Acquisire familiarita con i dati tecnici, disponibili nella confezione o sull'etichetta di classificazione, prima di
collegare l'apparecchio alla fonte di alimentazione elettrica. Non esporre l'apparecchio alla luce diretta del sole, a
superfici calde, umidita, bordi taglienti, ecc. Non collocare su o vicino a un bruciatore a gas o elettrico o in un forno
riscaldato.

3. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non mettere il cavo, la spina o la base in acqua o altri liquidi. Viene
fornito un cavo di alimentazione corto per ridurre il rischio di rimanere impigliati o di inciampare su un cavo piu
lungo. Evitare che il cavo penda sul bordo del tavolo o sul bancone o che tocchi una superficie calda come la stufa.
Se il cavo e danneggiato, deve essere sostituito dal produttore o dal suo centro di assistenza autorizzato per evitare
rischi.

4. Scollegare sempre l'apparecchio quando non viene utilizzato, non supervisionato, prima di montare, smontare,
cambiare accessori o attacchi o pulire. Scollegare sempre 'apparecchio tirando la spina e non il cavo di alimentazi-
one.

5. Prima dell'uso, controllare se l'apparecchio non e danneggiato. Non utilizzare 'apparecchio con il cavo o la spina
danneggiati o dopo il malfunzionamento dell'apparecchio, oppure se viene fatto cadere o dannedgiato in qualche
modo. Non tentare mai di riparare |'apparecchio in quanto un riassemblaggio errato puo causare lesioni o persino la
morte. Eventuali riparazioni devono essere esequite da un centro di assistenza autorizzato.

6. Utilizzare solo gli attacchi consigliati dai produttori. Luso di attacchi non consigliati dal produttore puo causare
incendi, scosse elettriche o lesioni.

7. Questo apparecchio e destinato al normale uso domestico. Utilizzare solo come descritto nel manuale. Non usare
all'aperto. L'apparecchio non deve essere utilizzato in un luogo umido o con umidita elevata (come il bagno). Non
lasciare l'apparecchio incustodito durante il funzionamento.

8. Non pulire ['apparecchio con il panno pieno d'acqua. Non lasciar scorrere 'acqua nell'apparecchio. Non pulire la
parte esterna dell'apparecchio in un liquido simile a gasolio. Strofinare con acqua e sapone liquido.

9. Non utilizzare l'apparecchio se il cavo di alimentazione con la spina o l'alloggiamento sono bagnati. Per ridurre il
rischio di elettrocuzione, non utilizzare mai questo prodotto con le mani bagnate, immergere sott'acqua o versare
liquidi nell'apparecchio.

10. LU'apparecchio non é destinato ad essere utilizzato mediante un timer esterno o un sistema di controllo remoto
separato.

11. Scollegare il dispositivo dalla rete tirando la spina, non il cavo elettrico.

12. Attenzione! Il materiale di imballaggio (film, polistirolo, ecc.) pud essere pericoloso per i bambini. Per evitare il
pericolo di soffocamento, tenere l'imballaggio lontano dalla portata dei bambini.

13. Nessun uso di contenitori inapplicabili per cucinare. L'uso di un contenitore inapplicabile per cucinare pud
causare una cattiva conduzione del calore che influisce sulla qualita del cibo e pud provocare guasti o altri incidenti
imprevisti.

14. Luogo di utilizzo. Non & consentito collocare questo prodotto su un forno a gas instabile o vicino a qualsiasi altro
oggetto ad alta temperatura per evitare deformazioni che potrebbero causare guasti funzionali. Il piatto interno non
puo essere utilizzato con altri riscaldatori.

15. Mantenere pulito il piatto interno e il riscaldatore. Mantenere puliti il piatto interno, il riscaldatore e il lato
interno della pentola per evitare bruciature eccessive che potrebbero causare guasti o altri incidenti imprevisti.

16. Non é consentito l'uso di strofinacci o altri articoli per coprire questo prodotto. Durante la cottura o il manteni-
mento calore, non & consentito coprire l'uscita dell'aria con uno strofinaccio per piatti perché potrebbe causare
guasti funzionali provocati dalla deformazione dell'involucro della pentola.

17. L'accensione o lo spegnimento dell'alimentazione non sono consentiti durante la cottura.

18. Non accendere quando non e presente un piatto interno. Non & consentito accendere |'alimentazione quando il
dispositivo di raffreddamento non & caricato o il piatto interno non e stato inserito per evitare che il fusibile venga
bruciato o altri incidenti.

19. Vapore ad alta temperatura durante la cottura. Durante la cottura, pud uscire del vapore dalla bocchetta
dell'aria, quindi non e consentito avvicinare il viso o le mani alla bocchetta e al coperchio superiore per evitare
scottature.

20. Non condividere una presa con altri apparecchi elettrici. La condivisione di una presa con altri apparecchi
elettrici puo provocare il surriscaldamento della presa causando incendi o altri incidenti imprevisti.

21. Asciugare il piatto interno e confermare l'assenza di impurita sul riscaldatore. Mettere il piatto interno nella
pentola elettrica e poi girare il piatto interno in modo che sia a pieno contatto con il riscaldatore. Non riempire il
piatto interno di acqua per evitare guasti o scosse elettriche.

22. Premere saldamente il coperchio superiore per evitare scarse prestazioni di cottura e isolamento termico
causate da una scarsa tenuta.



23.1n caso di corrosione causata dalla superficie interna del piatto deformato o danneggiato, sostituirlo con il nostro piatto
appropriato. Il piatto interno e trattato con rivestimento non adesivo, quindi non e consentito usare cucchiai o pennelli duri
o metallici.

24. Dopo aver usato la pentola elettrica, va pulita per la prossima volta. Utilizzare un pezzo di stoffa insieme a un
detergente per pulire il piatto interno, il cucchiaio, il cucchiaio da minestra, il misurino e il coperchio a pressione, quindi
lavarli con acqua. Per l'interno e l'esterno della pentola, & necessaria una pulizia regolare, ma ricordarsi di non usare acqua
per lavarla.

25. Se non si utilizza questo prodotto per un lungo periodo, basta staccare la spina di alimentazione e riporlo in un posto
adequato dopo aver verificato che l'involucro della pentola & completamente asciutto.

PARTI E ACCESSORI MULTICOOKER VEDERE PAGINA 2:

1. Involucro Principale, 2. Piatto Esterno, 3. Piatto Interno, 4/14. Vaporizzatore, 5. Foro Vapore, 6. Coperchio per mantenere
il calore, 7. Coperchio. 8. Contenitore dell'’Acqua, 9. Pannello di controllo, 10. Piastra riscaldante, 11. Sensore di temper-
atura. 12. Cucchiaio/Mestolo, 13. Misurino, 15. Cavo di alimentazione.

AVVIO FUNZIONAMENTO DEL MULTICOOKER:
Collegare la spina di alimentazione. Il display LED e i nomi delle funzioni si accenderanno, il LED sinistro mostrera 00:00, il
piccolo display LED mostrera la temperatura inferiore. Questa é la modalita Stand-by.

SIMBOLI DEL PANNELLO DI CONTROLLO:
@ 1. Pulsante di avvio per far partire il programma.
O 2 putsante Stop/Mantenimento Calore.
©, 3. Timer. Pulsante per l'awio del ritardo di cottura.
4. Pulsante Tempo / Temperatura.
5. + e -. Con questi pulsanti & possibile selezionare Programmi/Temperatura/Tempo.
@ 6. Menu. Selezione dei programmi.

SCELTA DEI PROGRAMMI:

Premere il pulsante MENU. Il grande display a LED mostrera il tempo di cottura predefinito, la funzione che e stata scelta si
accendera.

€ possibile scegliere le funzioni premendo + e -.

PROGRAMMI:

WS 1. Zuppa. Tempo: 1 ora. Temperatura: 970 C. Pud regolare il tempo 1-4 ore. Impossibile impos-
tare la temperatura.

LBe— > Riso / semole. Tempo: 40 min. Temperatura: 115° C. Pud regolare il tempo 20 min-2 ore.
Impossibile impostare la temperatura.

LB~ 3. Fritti. Tempo: 30 min. Temperatura: 140° C. Pud regolare il tempo 10min-1h e la temperatura

100-160° C.

% 4. Pasta. Tempo: 8 min. Temperatura: 100 - 140° C. Puo regolare il tempo 8 min-20 minuti.
Impossibile impostare la temperatura.

e 5. Torta. Tempo: 1 ora. Temperatura: 130° C. Puo regolare il tempo 30 min-3,5 ore. Impossibile

impostare la temperatura.

6. Pane. Tempo: 2 ore 45 ° C+ 1 ora 130 ° C. Impossibile impostare la temperatura o il tempo.

% 7. Risotto / Pilaf. Tempo: 1 ora. Temperatura: 120-150 ° C. Puo regolare il tempo 20 min-2 ore.

Impossibile impostare la temperatura.

W 8. Pizza. Tempo: 20 min. Temperatura: 120-160° C. Puo regolare il tempo 20 min-1 ora.

Impossibile impostare la temperatura.

oy 9. Stufato. Tempo: 2 ore. Temperatura: 90° C. Puo regolare il tempo 1-8 ore. Impossibile

impostare la temperatura.

| 8 10. Yoqurt. Tempo: 8 ore Temperatura: 35-40° C. Puo regolare il tempo 6-12 ore. Impossibile
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impostare la temperatura.

11. Salsicce, gnocchi. Tempo: 15 min. Temperatura: 125 ° C. Puo regolare il tempo 8-50 min.
Impossibile impostare la temperatura.

12. Riscaldare. Tempo: 20 min. Temperatura: 115° C. Pud regolare il tempo 10min-1 ora.
Impossibile impostare la temperatura.

13. Farina d'avena, porridge. Tempo: 5 min. Temperatura: 96° C. Pud regolare il tempo 5min-1
ora. Impossibile impostare la temperatura.

14. Cottura lenta. Tempo: 5 ore Temperatura: 3 opzioni 45, 65, 85° C. Puo regolare il tempo 1-5
ore. Impossibile impostare la temperatura.




15. Cottura. Tempo: 30 min. Temperatura: 145° C. Puo regolare il tempo 10min-2,5 ore. Impossibile

ey
impostare la temperatura.

& 16. Cottura a vapore. Tempo: 30 min. Temperatura: 99° C. Puo regolare il tempo 10min-1 ora.

) Impossibile impostare la temperatura.
e, 17. Aspic. Tempo: 6 ore Temperatura: 93° C. Puo regolare il tempo 2-8 ore. Impossibile impostare

la temperatura.
DIY P

FAI DA TE. "Fai da te" Temperatura e tempo di cottura a scelta.

Per i programmi FRITTURA, COTTURA A VAPORE, SALSICCE / GNOCCH]I, PASTA il countdown inizia dopo aver raggiunto la
temperatura di esercizio.

MODIFICA DEL TEMPO DI COTTURA:

Dopo aver scelto il programma di cottura, il grande display a LED mostrera il tempo di cottura predefinito. Premendo il
pulsante Tempo / Temperatura é possibile modificare il tempo di cottura. Premere il pulsante + o - per aumentare o ridurre il
tempo di cottura.

MODIFICA DELLA TEMPERATURA:

€ possibile modificare la temperatura di cottura solo per i programmi FRITTURA e FAI DA TE. Premendo due volte il pulsante
Tempo / Temperatura e possibile modificare la temperatura di cottura. Premere il pulsante + o - per aumentare o ridurre la
temperatura.

FUNZIONE FAI DA TE:

Utilizzando la funzione pulsante Fai da te & possibile scegliere una temperatura e un tempo di cottura adequati per la
preparazione di altri piatti preferiti. Vedere sopra come modificare la temperatura e il tempo di cottura.

UTILIZZO DEL TIMER:

E possibile regolare il timer per il ritardo di cottura premendo il pulsante Timer. La spia del

pulsante del timer si illuminera. Utilizzare i pulsanti + e - per regolare il ritardo. Uintervallo di ritardo € compreso tra 30 minuti
e 24 ore. Trascorso il ritardo, la pentola iniziera a cucinare.

Ad esempio, se si desidera che la pentola inizi a cucinare dopo 2 ore, premere il pulsante Timer, quindi premere il pulsante
Tempo / Temperatura per regolare il tempo fino a quando non viene visualizzato 02:00, quindi iniziera il tempo di attesa e
iniziera a cucinare dopo 2 ore.

AVVIO DEL PROGRAMMA DI COTTURA:

Premere il pulsante Start per awviare il programma. Durante il funzionamento, la spia del programma selezionato si
accenderg, la spia degli altri programmi non si accendera.

MANTENIMENTO CALORE ACCESO/SPENTO:

Durante la cottura e possibile attivare o disattivare la funzione Mantenimento calore premendo il pulsante Stop / Manteni-
mento calore. Per impostazione predefinita, l'indicatore della funzione Mantenimento calore e accesa e significa che mantiene
automaticamente il calore una volta terminata la cottura. Se l'indicatore del Mantenimento calore e spento, significa che non
& necessario mantenere il calore al termine della cottura.

Se si preme il pulsante Stop / Mantenimento calore in modalita stand-by, la pentola passera alla modalita Mantenimento
calore. Lindicatore sara acceso. E il display mostrers il tempo di mantenimento calore. Premendo nuovamente il pulsante si
tornera alla modalita Standby.

INTERRUZIONE COTTURA:

Per interrompere la cottura quando la cucina e in funzione, tenere premuto il pulsante Stop / Mantenimento calore per 3
secondi. La pentola passa alla modalita Stand-by.

GESTIONE DEI RIFIUTI:
Il simbolo sopra e sul prodotto indica che il prodotto é classificato come apparecchiatura elettrica o
elettronica e che non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici o commerciali alla fine della sua
vita utile. La direttiva sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) (2002/96/CE) &
stata istituita per riciclare i prodotti utilizzando le migliori tecniche di recupero e riciclaggio
disponibili per ridurre l'impatto sull'ambiente, trattare eventuali sostanze pericolose ed evitare
l'aumento di discariche. Contattare le autorita locali per informazioni sul corretto smaltimento di
_ apparecchiature elettriche o elettroniche.



TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET:

SAILYTA TAMA OHJE TURVALLISESSA PAIKASSA. Sahkolaitteita kaytettaessa tulee aina noudattaa
alla esitettyja turvallisuusohjeita:

1. Laite ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttoon, joilla on rajalliset ruumiilliset,

tai henkiset kyvyt tai aistit, tai joilla ei ole tarvittavia tietoja ja kokemuksia. Lasten ei saa antaa

leikkia laitteella. Jos lapset kayttavat laitetta tai sita kaytetaan naiden lasna ollessa, on tarkkaavainen
valvonta valttamatonta.

2. Tutustu pakkausessa tai tuotekyltissa oleviin teknisiin tietoihin ennen laitteen yhdistamista
virtaverkkoon. Suojaa laitetta suoralta auringonvalolta, kuumilta pinnoilta, kosteudelta, teravilta
nurkilta jne. Al aseta laitetta kuumnan kaasu- tai sahkopolttimen tai ldmmitetyn uunin Bheisyyteen.
3. Sahkoiskun valttamiseksi ala aseta virtajohtoa, pistoketta tai laitteen alustaa veteen tai muuhun
nesteeseen. Al anna johdon roikkua poydan tai kaapin reunan yli, valtd johdon kosketusta

kuumien pintojen, esimerkiksi liesien kanssa. Mikali johto vaurioituu, se tulee vaaran valttamiseksi
vaihtaa valmistajalta tai siihen valtuutetulta palvelukeskukselta saatavaan uuteen johtoon.

4. Kytke laite aina virtaverkosta irti pistokkeesta - ei virtajohdosta - vetamall, kun laite ei ole
kaytossa tai on ilman valvontaa, ennen kokoamista tai purkamista, lisdlaitteita vaihdettaessa ja
puhdistamisen aikana.

5. Tarkasta ennen kayttoa, ettd laite ei ole vahingoittunut. Al kéyta laitetta, jos johto on rikkoutunut
tai laitteen putoamisen jalkeen, toimintahairididen esiintyessa tai jos laite on muulla tavoin
vahingoittunut. Ald koskaan yrita korjata laitetta itse, silld vaara purkaminen voi aiheuttaa vahingoittumisia
tai laitteen lopullisen rikkoutumisen. Kaikki korjaustyot tulee jattaa siihen valtuutetun
palvelukeskuksen suoritettaviksi.

6. Kayta vain valmistajan suosittelemia lisatarvikkeita. Sellaisten lisatarvikkeiden kaytto, joita
valmistaja ei ole hyvaksynyt, voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskuja ja muita vaurioita. Valta kosketusta
lilkkuviin osiin.

7. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi tavallisessa taloudessa. Noudata kaytossa kdyttoohjetta. Ala
kayta laitetta ulkona. Laitetta ei saisi kayttaa paikoissa, joissa on hyvin kosteaa (kuten kylpyhuone).
Al3 jat5 laitetta kayton aikana ilman valvontaa.

8. Ald puhdista laitetta lapimaralla pyyhkeelld. Ald anna veden virrata laitteeseen. Ald puhdista laitteen
ulkokuorta oljymaisilla nesteilla. Pyyhi laite vedella ja miedolla saippualiuoksella.

9. Al kayta laitetta, jos virtajohto, sen pistoke tai suojarunko on marka. Sahkoiskun vaaran
vahentamiseksi ala koskaan kayta konetta marin kasin alaka anna sen painua veden alle tai

nesteen sattua laitteeseen.

10. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastin- tai kauko-ohjaisjarjestelmalla.

11. Irrota laite pistorasiasta pitamalla kiinni pistotulpasta; ala veda johdosta.

12. Huom.! Pakkausmateriaali (vaahtomuovi, kiristekalvo) voi olla vaarallista lapsille! Tukehtumisvaara! Pida
kaikki pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta.

13. Vaaran kattilan kaytto kypsytykseen voi aiheuttaa huonoa lammaonjohtavuutts, joka vaikuttaa
ruoan laatuun ja voi aiheuttaa myos vikoja ja muita arvaamattomia onnettomuuksia.

14. Tuotetta ei saa asettaa epatasaiselle alustalle, kaasuliedelle eika muun kuuman lammaénlahteen
l[8heisyyteen - kattila voi menettaa muotonsa, jonka tuloksena se voi lakata toimimasta.

Sisakattilaa ei saa kayttaa muiden kuumanlahdeiden kanssa.

15. Pida sisakattila, keitin ja keittimen sisapinta puhtaing, etteivat ruoan jaanteet palaisi, jonka
tuloksena keitin saattaisi rikkoutua tai aiheuttaa muita arvaamattomia onnettomuuksia.

16. Kypsytyksen tai lampimana pitamisen aikana ei saa peittaa hoyryaukkoa pyyhkeelld, koska keittimen
runko voi viottua, joka saattaa aiheuttaa laitteeseen vikoja.

17. Keittimen paalta kytkenta saattaa epatasaisen kuumentamisen vuoksi vaikuttaa ruoan laatuun.
18. Al8 kytke virtaa paalle, kun keitin on tyhja tai kun sisakattila ei ole keittimesss, silla silloin sulake
saattaa palaa tai voi aiheutua onnettomuus.

19. Kypsytyksen aikana hoyryaukosta voi tulla hoyrya, palovammojen valttamiseksi éla pane kasvojasi
tai kasiasi aukon tai kannen lahelle.

20. Samaan pistorasiaan yhdistetyt muut sahkolaitteet voivat ylikuumentaa pistorasian, joka saattaa
aiheuttaa tulipalon tai muun arvaamattoman onnettomuuden.

21. Kuivaa sisakattila ja tarkasta, etta kuumanlahde on ehja. Pane sisakattila pikakeittimeen ja

kierra sitd niin, etta koko kattila olisi kosketuksissa kuumanlahteeseen. Al3 tayta ulkokattilaa

vedelld: vian ja sahkoiskun vaara.

22. Paina kansi lujasti paalle - keitin, jonka kansi on huonosti suljettu, kypsyttaa huonosti eika erista
[3mpoa.

23. Jos sisakattilan pinta on vaurioitumisen vuoksi ruostunut, vaihda se meidan valmistamaamme
samanlaiseen kattilaan. Sisakattila on paallystetty tarttumattomalla pinnoitteella, ala kayta




siihen kovia tai metallisia lusikoita tai harjoja.

24. Pikakeitin tulee puhdistaa kayton jalkeen. Puhdista sisakattila, lusikka, ruokalusikka, mittakauha
ja painekansi pehmealla pyyhkeella ja puhdistusaineells, ja pese ne sitten vedella. Keittimen sisdja
ulkopinta tulee puhdistaa saannollisesti, mutta ala pese niita koskaan vedella.

25. Jos et kayta tuotetta pitkaan aikaan, irrota virtajohto ja sailyta keitinta sopivassa paikassa
varmistuen ensin siita, etta keittimen runko on taysin kuiva.

MONITOIMIKEITTIMEN OSAT JA TARVIKKEET (KATSO SIVULTA 2):

1. Paayksikko, 2. Ulkokattila, 3. Sisakattila, 4/14. Hoyrystin, 5. Hoyryaukko, 6. LAmMpoOa pitdva kansi,
7. Paallyskansi. 8. Vesisailio, 9. Ohjauspaneeli, 10. Kuuma levy, 11. Lampdtila-anturi. 12. Lusikka/
Kauha, 13. Mitta-astia, 15. Virtajohto.

MONITOIMIKEITTIMEN KAYTTO ENSIMMAISTA KERTAA:
Liitd virtajohto virtaverkkoon. Talloin LED-nayttd ja toimintojen nimet syttyvat. Vasemmanpuolei-
nen LED-naytto nayttaa 00:00, pieni LED-nayttd kuvaa alempaa lampdtilaa. Tama on odotustila.

OHJAUSPANEELIN MERKIT:
@ 1. Start-nappi ohjelman kaynnistamiseen.

Q) 2. Stop/Pida ldmpimana. Pysaytys-/lampimanapitonappi.
3. Ajastin. Nappi ruoanvalmistukseen ajatuksella.
4. Nappi ruoanvalmistuksen keston ja lampotilan saatoon.
5.+ ja -. Nailla napeilla voi valita sopivan ohjelman, lBmpatilan ja ajan.
@ 6. Valikko. Ohjelmien valinta-

OHJELMIEN VALINTA:
Paina VALIKKO-nappia. Iso LED-nayttd kuvaa oletusarvoisesti saadetyn ruoanvalmistusajan, valittu
tila syttyy. Toimintojen valilla voi liilkkua + ja -nappeja kayttamalla.

OHJELMAT:

s | Keitto. Kesto: 1 tunti. Lampotila: 97° C. Mahdollinen kesto: 1-4 tuntia.
Lampatilaa el voi muuttaa.

atde— ? Rjisi. Kesto: 40 min. Lampotila: 115°C. Mahdollinen kesto: 20 min. - 2 tuntia.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.

Mahdollinen kesto: 10min - 1 tunti, [dmpdtila: 100-16C°C.
G, 4. Pasta. Kesto: 8 min. Lampotila: 100-140°C.
Mahdollinen kesto: 8 min. - 20 minuuttia. Lampotilaa ei voi muuttaa.
=== 5. Leivos. Kesto: 1 tunti. Lémpotila: 130°C. Mahdollinen kesto: 30 min. - 3,5 tuntia.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.
@RS (¢ | cip3 Kesto: 2 tuntia 45°C + 1 tunti 130°C. Lampotilaa el voi muuttaa.
&g 7 Risotto/pilahvi. Kesto: 1 tunti. Lampdtila: 120-150°C.
Mahdollinen kesto: 20 min. - 2 tuntia. Ldmpdtilaa ei voi muuttaa.
8. Pitsa. Kesto: 20 min. Lampoatila: 120-160°C.
Mahdollinen kesto: 20 min. - 1 tunti. Lampatilaa ei voi muuttaa.
|y O Muhennos. Kesto: 2 tuntia. Lampatila: 90° C.
Mahdollinen kesto: 1-8 tuntia. Ldmpdtilaa ei voi muuttaa.
B, 10. Joqurtti. Kesto: 8 tuntia. Lampdtila: 35-40°C.
Mahdollinen kesto: 6-12 tuntia. Lampatilaa el voi muuttaa.
& 11.Nakki, pelmeni. Kesto: 15 min. Lampotila: 125°C
Mahdollinen kesto: 8-50 min. Lampdtilaa ei voi muuttaa.
€22y 12 Uudelleenldmmitys. Kesto: 20 min. Lampatila: 115°C.
Mahdollinen kesto: 10 min. - 1 tunti. Lampatilaa ei voi muuttaa.
&2 13 Kaurahiutaleet, puuro. Kesto: 5 min. Lampotila: 96°C.
Mahdollinen kesto: 5 min. - 1 tunti. Ldmp0otilaa el voi muuttaa.
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W 14 Hidas valmistus. Kesto: 5 tuntia. Lampdtila: 3 astetta - 45, 65, 85°C.
Mahdollinen kesto: 1-5 tuntia. Lémpotilaa ei voi muuttaa.
ve@” 15.Paistaa. Kesto: 30 min. Lampotila: 145° C. Mahdollinen kesto: 10 min. - 2,5 tuntia.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.
S5 16, Hoyrytys. Kesto: 30 min. Lampatila: 99° C. Mahdollinen kesto: 10 min. - 1 tunti.
Lampodtilaa ei voi muuttaa.
17. Hyytelod. Kesto: 6 tuntia. Lampotila: 93° C. Mahdollinen kesto: 2-8 tuntia.
Lampatilaa ei voi muuttaa.
DIY DIY."Teeitse" Lampotila ja kypsytysaika ovat muutettavissa.

Ohjelmissa PAISTO, HOYRYTYS, NAKIT/NYYTIT ja PASTA alkaa aikalaskenta oikean saavutetun
lampoatilan jalkeen.

KYPSYTYSAJAN MUUTTAMINEN:

Kypsytysohjelman valinnan jalkeen iso LED-nayttd kuvaa oletusarvoisesti sdadetyn kypsytys-
ajan. Painamalla Aika / Lampatila-nappia voi kypsytysaikaa muuttaa, tdta varten tulee painaa
joko + tai - toivotun kypsytysajan pidentamiseksi tai lyhentamiseksi.

LAMPOTILAN MUUTTAMINEN:

Kypsytyslampatilaa voi muuttaa vain FRY ja DIY-ohjelmien yhteydessa.

Painamalla nappia Aika / Lampotila kaksi kertaa voi kypsytysldmpotilaa muuttaa. Paina + tai
-nappia nostaaksesi tai laskeaksesi lampotilaa.

DIY-TOIMINTO:

Kayttamalla DIY (Tee itse) -nappia on mahdollista valita sopiva lampdtila ja kypsytysaika jonkin
muun halutun ruoan valmistukseen. Alempana voi tutustua siihen, miten lampotilaa ja kypsy-
tysaikaa muutetaan.

AJASTIMEN KAYTTO:

Kypsytysajan lykkaysta voi muuttaa ajastimella painamalla nappia Ajastin. Sen jalkeen Ajastin-
napin valo syttyy. Kayta + tai - nappia ajastinajan muuttamiseen.

Ajastimen aika vaihtelee 30 minuutista 24 tuntiin. Kypsytys alkaa saadetyn ajan kuluttua.
Esimerkiksi kun haluat aloittaa kypsytyksen 2 tunnin kuluttua, paina Ajastin-nappia, sen jalkeen
Aika / Lampotila-nappia muuttaaksesi aikaa, kunnes ndytossa on 02:00, ja silloin keitin alkaa
odottaa kunnes 2 tuntia on kulunut.

KYPSYTYS-OHJELMAN KAYTTAMINEN:
Paina ohjelman kaynnistamiseksi Start-nappia. Keittimen toimiessa valitun ohjelman valo on
paalla ja muiden ohjelmien valot ovat ssmmuneet.

LAMMITYKSEN PAALLE-/PAALTAKYTKENTA:

Kun kypsytys on kaynnissa, voi lammitystoiminnon kytked paalle ja paaltd kayttamalld Stop /
Pida ldmpimana -nappia. Lammitys on oletusarvoisesti kytkettyna padlle ja sita osoittava valo
on samoin paalld, joka merkitsee sita, etta kypsytyksen jalkeen ruokaa lammitetadn automaat-
tisesti. Mikali valo ei pala, se tarkoittaa, etta lammitysta ei tapahdu automaattisesti.

Painamalla Stop / Pida ldmpimana -nappia odotustilassa keitin kytkeytyy [8mmitystilaan. Valo
syttyy ja naytto osoittaa l@mmitysajan. Kun nappia painetaan uudelleen, keitin palaa odotusti-
laan.

KYPSYTYKSEN LOPETTAMINEN:
Keittimen toiminnan lopettamiseksi paina Stop / Pida [3mpimana -nappia ja pida sitd alas pai-
nettuna 3 sekuntia. Sen jalkeen keitin kytkeytyy odotustilaan.

PN
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JATTEENKASITTELY:
Tuotteen yldosassa oleva symboli merkitsee sitd, ettd tuote on luokiteltu sahko-
tai elektroniikkalaitteeksi ja se tulee kayttoajan padttyessa poistaa kaytosta mui-
den talous- ja teollisuusjatteiden kanssa. Sahko- ja elektroniikkalaitteiden jatteet
(WEEE) tulee EU:n asetuksen (2002/96/EC) mukaan kasitelld jatteenkasittelylai-
toksissa ja vaaralliset aineet tulee havittaa, jotta valtetdan niiden vahingollista
. vaikutusta ymparistolle. Lisatietoa sahko- ja elektroniikkalaitteiden asianmukai-
sesta jatteenkasittelysta saat paikallisesta kunnasta.




OLULISED KAITSEABINOUD:

HOIDKE KAESOLEVAT JUHENDIT TURVALISES KOHAS. Elektriseadmeid kasutades tuleb alati
jargida allpooltoodud ettevaatusabindusid:

1. Seade ei ole mdeldud kasutamiseks laste voi inimeste poolt, kellel on piiratud fuUusilised, meelelised
vOi vaimsed voimed voi kellel puuduvad vastavad teadmised ja kogemused. Lastel seadmega

mitte mangida lasta. Kui seadet kasutavad lapsed voi seda kasutatakse nende juuresolekul, on

vajalik range jarelevalve.

2. Enne seadme voolvorku thendamist tutvuge pakendis voi tooteetiketil sisalduvate tehniliste
andmetega. Hoidke seadet otsese paikesevalguse, kuumade pindade, niiskuse, teravate nurkade

jne. eest. Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elktripdleti voi kdetud ahju lahedusse.

3. Elektriloogi eest kaitsmiseks arge asetage toitejuhet, pistikut voi seadme alust vette voi muusse
vedelikku. Arge laske juhtmel rippuda Ule laua- voi kapidare ja valtige juhtme kokkupuudet kuumade
pindadega naqu pliidid. Juhtme kahjustumise korral tuleb see ohu valtimiseks asendada

uue juhtmega tootjalt voi selleks volitatud teeninduskeskusest.

4. Kui seade pole kasutusel voi on jarelevalveta, enne kokku- ja lahtimonteerimist, lisaseadmete
vahetamisel ja puhastamise ajaks lUlitage see alati vooluvorgust valja, tormmates pistikust, mitte
toitejuhtmest.

5. Enne kasutamist kontrollige, et seade ei oleks kahjustatud. Arge kasutage seadet, kui juhe on
rikutud vOi parast seadme kukkumist, talitlushaireid voi muul viisil kahjustumist. Arge kunagi Uritage
seadet ise parandada, kuna vale lahtimonteerimine voib kaasa tuua kahjustusi voi seadme

[Opliku rikkimineku. Koik parandustddd tuleb lasta teostada selleks volitatud teeninduskeskuses.

6. Kasutage ainult tootja poolt soovitatud lisatarvikuid. Tootja heakskiiduta lisatarvikute kasutamine
VOIib pohjustada tulekahju, elektrilodke voi muid kahjustusi. Hoiduge kokkupuutest likuvate

osadega.

7. Seade on ette nahtud kasutamiseks tavalises majapidamises. Kasutades jargige kasutusjuhendit.
Arge kasutage seadet vabas 6hus. Seadmeqa ei tohiks tootada korge niiskuseisaldusega paikades
(nagu vannituba). Arge jdtke seadet to0 ajal valveta.

8. Arge puhastage seadet l8bimarja lapiga. Arge laske vett seadmesse voolata. Arge puhastage
seadme valiskesta olitaolistes vedelikes. HOOruge seadet veega ja kerge seebilahusega.

9. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, selle pistik vai kaitsekorpus on marjad. Et vahendada elektrlookide
ohtu, arge kunagi todtage masinaga margade katega ega laske sel vee alla vajuda voi

vedelikul seadmesse sattuda.

10. Seade ei ole ettenahtud tootamiseks valise taimer- voi kaugjuhtimissusteemiga.

11. Seadme vooluvorgust eemaldamiseks tommake pistikust mitte elektrijuntmest.

12. Tahelepanu! Pakendimaterjal (kile, penoplast vms) voivad lastele ohtlikud olla. Lambumisoht! Hoidke
pakendit lastele kattesaamatus kohas.

13. Vale poti kasutamine kupsetamiseks voib pohjustada kehva soojusjuhtivust, mis mojutab toidu
kvaliteeti ning voib pohjustada ka rikkeid ja muid ettenagematuid onnetusi.

14. Toodet ei tohi panna ebatasasele pinnale, gaasipliidile ega muu korge temperatuuriga soojusallika
lahedusse - pott voib deformeeruda, mille tulemusel voib see lakata tootamast. Sisemist

potti ei tohi kasutada koos muude kuumaallikatega.

15. Hoia sisemine pott, keetja ja keetja sisekulg puhas, et toidujaagid ei laheks korbema, mille tulemusel
VOIb keetja rikki minna voi pohjustada muid ettendagematuid onnetusi.

16. KUpsetamise ega soojas hoidmise gjal ei tohi 6huava katta ratikuga, kuna keetja korpus voib
deformeeruda, mis voib pohjustada seadme rikkeid.

17. Keetja vélja lUlitamine voib ebalhtlase kuumutamise tottu mojutada toidu kvaliteeti.

18. Ara lUlita voolu sisse, kui keetja on tUhi voi kui sisemine pott ei ole keetjas, vastasel juhul voib
kaitse labi poleda voi onnetus juhtuda.

19. KUpsetamise gjal voib dhuavast tulla auru, poletuse valtimiseks ara pane Nagu ega kasi ava ja
kaane juurde.

20. Samasse pistikupesasse pandud muud elektriseadmed voivad pistikupesa Ule kuumendada,

mis voib pohjustada tulekahju voi muu ettenagematu onnetuse.

21. Kuivata sisemine pott ja kontrolli, et kuumakeha on terve. Pane sisemine pott kiirkeetjasse ja
keera seda ringi, et kogu pott puutuks taielikult vastu kuumakeha. Ara taida valimist potti veega:
rikke ja elektrisoki oht.

22.Suru kaas tugevalt peale - kehvalt suletud kaanega keetja kipsetab halvasti ja ei isoleeri soojust.
23. Kui sisemise poti pind on deformeerumise voi kahjustuste tottu roostetanud, vaheta see valja
meie toodetud vastava poti vastu. Sisemine pott on kaetud mittenakkuva pinnaga, ara kasuta

sellel kovasid ega metallist lusikaid ja harju.



24. Parast kiirkeetja kasutamist tuleb see puhastada. Puhasta pehme lapi ja puhastusvahendiga
sisemine pott, lusikas, supilusikas, mootekulp ja survekaas ning seejarel pese need veega. Keetja
sise- ja valipinda tuleb regulaarselt puhastada, aga ara pese seda kunagi veega.

25. Kui sa toodet pikka aega ei kasuta, vota toitejuhe valja ja hoiusta ketjat sobivas kohas, veendudes
enne, et keetja korpus on taiesti kuiv.

MULTIFUNKTSIONAALSE KEETJA OSAD JA TARVIKUD (PALUN VAATA LEHEKULG 2):

1. Péhikorpus, 2. Valimine pott, 3. Seesmine pott, 4/14. Auruti, 5. Auruava, 6. Soojust hoidev kaas,
7. Kattekaas. 8. Vee mahuti, 9. Kontrollpaneel, 10. Kuum plaat, 11. Temperatuurisensor. 12. Lusi-
kas/Kulp, 13. Modtetass, 15. Voolujuhe.

MULTIFUNKTSIONAALSE KEETJA ESMAKORDNE KASUTAMINE:
Uhenda voolujuhe vooluvorku. Seejarel suttivad LED-ekraan ja funktsioonide nimed. Vasakpoolne
LED-ekraan naitab ekraanil 00:00, vaike LED-ekraan kuvab alumist temperatuuri. See on ootere-
Ziim.
KONTROLLPANEELI SUMBOLID:
@ 1. Start-nupp programmi kaivitamiseks.
(') 2. Stopp/Hoia soojas. Peatamis-/soojashoidmisnupp.
3. Taimer. Nupp toiduvalmistamise ajatamiseks.
4. Nupp selleks, et requleerida toiduvalmistamise kestvust ja temperatuuri.
@ 5.+ ja -. Nende nuppudega on voimalik valida sobivat programmi, temperatuuri ja aega.
@ 6. Men(U. Programmide valimine-

PROGRAMMIDE VALIMINE:
Vajuta MENUU-nuppu. Suur LED-ekraan kuvab vaikimisi seatud toiduvalmistamisaeda, valitud
reziim suttib. Funktsioonide vahel on voimalik liilkuda, kasutades nuppe + ja .

PROGRAMMID:

s 1. Supp. Kestvus: 1 tund. Temperatuur: 97°C. Voimalik kestvus: 1-4 tundi. Temperatuuri
pole voimalik muuta.

&e— 2 Riis / tangud. Kestvus: 40 min. Temp.: 115°C. Voimalik kestvus: 20 min-2 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

B~ 3. Praad. Kestvus: 30 min. Temp: 140°C.
Voimalik kestvus: 10min-1h, temperatuur: 100-160°C.

AI% 4. Pasta. Kestvus: 8 min. Temp: 100-140° C. Voimalik kestvus: 8 min-20 minutit.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

e 5. Kook. Kestvus: 1 tund. Temp: 130°C. Voimalik kestvus: 30 min-3,5 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

M 6. Leib. Kestvus: 2 tundi 45°C + 1 tund 130°C.

Temperatuuri ega kestvust pole voimalik muuta.

&g 7 Risotto/pilaff. Kestvus: 1 tund. T: 120-150°C. Vaimalik kestvus: 20 min-2 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

W 8. Pitsa. Kestvus: 20 min. Temp: 120-1600C. Vaimalik kestvus: 20 min-1 tund. Tempera-
tuuri pole véimalik muuta.

TR O. Hautis. Kestvus: 2 tundi. Temp: 900° C. Voimalik kestvus: 1-8 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

W= 10. Jogurt. Kestvus: 8 tundi. Temp: 35-40° C. Vaimalik kestvus: 6-12 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

el 11. Viinerid, pelmeenid. Kestvus: 15 min. T: 125°C Vaimalik kestvus: 8-50 min.
Temperatuuri pole voimalik muuta.

W 12, Taaskuumutus. Kestvus: 20 min. Temp: 115°C.
Voimalik kestvus: 10min-1 tund. Temperatuuri pole voimalik muuta.

&4, 13. Kaerahelbed, puder. Kestvus: 5 min. Temp: 96° C. Voimalik kestvus: 5min-1 tund.
Temperatuuri pole voimalik muuta.
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14 Aeglane valmistamine. Kestvus: 5 tundi. T: 3 astet - 45,65,85°C.
Voimalik kestvus: 1-5 tundi. Temperatuuri pole voimalik muuta.
@y 15 Kipsetamine. Kestvus: 30 min. Temp: 145°C. Vaimalik kestvus: 10min-2,5tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.
&2z 16. Aurutamine. Kestvus: 30 min. Temp: 99°C.
i Voimalik kestvus: 10min-1 tund. Temperatuuri pole voimalik muuta.
B, 17 Tarretis. Kestvus: 6 tundi. Temp: 93°C. Vaimalik kestvus: 2-8 tundi.
Temperatuuri pole voimalik muuta.
DIY DIV "Tee ise" Temperatuur ja kiipsetusaeq on muudetavad.

Programmides PRAADIMINE, AURUTAMINE, VIINERID/PELMEENID, PASTA algab aja tagasi
arvestamine parast tootemperatuuri saavutamist.

KUPSETUSAJA MUUTMINE:

Kipsetusprogrammi valimine jarel kuvab suur LED-ekraan vaikimisi seatud kipsetusaega.
Vajutades Aeq / Temperatuur nupule, on voimalik muuta kiipsetusaega, selleks tuleb vajutada
vastavalt + vai -, et suurendada voi vahendada soovitud kipsetusaega.

TEMPERATUURI MUUTMINE:

Klpsetustemperatuuri on voimalik muuta ainult FRY ja DIY programmide puhul.

Vajutades nupule Aeg / Temperatuur kaks korda, on voimalik muuta kipsetustemperatuuri.
Vajuta + vai — nupule, et tdsta voi vahendada temperatuuri.

DIY-FUNKTSIOON:

Kasutades DIY (Tee ise) nuppu, on vaimalik valida sobilik temperatuur ja kipsetusaeq, et
valmistada monda muud soovitud rooga. Allpool on voimalik tutvuda sellega, kuidas muuta
temperatuuri ja kipsetusaega.

TAIMERI KASUTAMINE:

KUpsetusaja viivitust on voimalik muuta taimeri abil, vajutades nupule Taimer. Seejarel suttib
Timer nupu indikaatortuli. Kasuta + voi — nuppu, et muuta viiteaega.

Viiteaeq varieerub 30 minutist 24 tunnini. Viiteaja mooddudes algab kiipsetamine.

Naiteks, kui soovid kiipsetamist alustada 2 tunni parast, siis vajuta Taimer nuppu, seejarel Aeg
/ Temperatuur nuppu, et muuta aega, kuni ekraanil on 02:00 ning siis hakkab keetja ootama,
kuni 2 tundi moo6dub.

KUPSETUSPROGRAMMI KAIVITAMINE:
Programmi kaivitamiseks vajuta Start nuppu. Sellal, kui keetja to6tab, siis valitud programmi
indikaatortuli on sisse lUlitatud ja teiste programmide tuled on valja llitatud.

SOOJENDAMISE SISSE-/VALJALULITAMINE:

Sellal kui kipsetamine on kaimas, on vaimalik sisse ja valja lUlitada soojendamisfunktsiooni, ka-
sutades Stopp / Hoia soojas nuppu. Vaikimisi on soojendamine sisse lUlitatud ja indikaatortul,
mis sellele vastab on samuti sisse lUlitatud, mis tahendab, et peale kipsetamist soojendatakse
rooga automaatselt. Juhul kui indikaatortuli on valja lUlitatud, tahendab see seda, et soojenda-
mist automaatselt ei toimu.

Vajutades Stopp / Hoia soojas nuppu ootereZziimis, Ulitub keetja Gmber soojendusreZiimi.
Indikaator suttib ja ekraan kuvab soojendusaega. Nuppu uuesti vajutades naaseb keetja oote-
reziimi.

KUPSETAMISE LOPETAMINE:

Keetja to6 lOpetamiseks vajuta ja hoia Stopp / Hoia soojas nuppu all 3 sekundit. Seejarel lUlitub
keetja ootereziimi.

JAATMEKAITLUS:

Toote Ulaosal olev sumbol tahendab, toode on klassifitseeritud elektriliseks
vOi elektrooniliseks seadmeks ning tuleb kasutusaja lOppedes korvaldada koos
muude olme- ja toostusjadtmetega. Elektri- ja elektroonikaseadmete jagtmed
(WEEE) kuuluvad EL maaruse (2002/96/€EC) kohaselt téotlemisele jadtmekait-
luseettevotetes ja ohtlikud ained havitamisele, et vahendada kahjulikku moju
keskkonnale. Lisainformatsiooniks elektri- ja elektroonikaseadmete korrektse
jaatmekaitluse kohta podrduge kohaliku omavalitsuse poole.




SVARIGI DROSIBAS NOTEIKUMI:

LODZU, SAGLABAJIET 50 LIETOSANAS INSTRUKCIJU. Izmantojot elektroierici vienmeér ir jaievero
pamata drosibas noteikumi un sekojosi drosibas noteikumi:

1. Siierice nav paredzéta lieto$anai bérniem un cilvékiem ar ierobezotam fi ziskam vai garigam spéjam, ka art
cilvékiem bez pieredzes un zinasanam. Béerniem ir aizliegts spéléties ar o elektroierici. Ir nepiecieSama
pieauguso uzraudziba, ja ierici izmanto bérni vai ta tiek izmantota bérnu tuvuma.

2. lepazistieties ar tehnisko informaciju, kas ir noradita uz iepakojuma vai informativas uzlimes pirms ierices
pieslegsanas pie stravas padeves. Ir aizliegts paklaut ierici tieSai saules staru iedarbibai, novietot to uz
karstam un mitram virsmam, ka arT asiem stariem, utml. Nenovietojiet ierici uz karstiem gazes vai elektribas
degliem, vai to tuvuma vai karstas krasns tuvuma.

3. Lai izvairitos no stravas trieciena riska nenovietojiet ierices barosanas vadu, kontaktdaksu vai pamatni
Udeni vai citos Skidrumos. Parliecinieties par to, ka vads nenokaras no galda vai letes malas, ka ar nepies-
karas karstam virsmam, tai skaita krasnij. Ja vads ir bojats, tas ir jaaizvieto ar razotaja vai ta sertifi céta
parstavja izsniegtu vaduy, lai izvairitos no iespéjamajiem riskiem.

4. Kad ierice netiek izmantota, vienmer atvienojiet to no stravas padeves, ka arl pirms ierices salikSanas,
izjauk3anas, aksesuaru vai uzgalu nomainas vai tirisanas. Vienmer atvienojiet ierici no stravas padeves velkot
aiz spraudna, nevis vada.

5. Pirms lietoSanas parliecinieties par to, ka ierice nav bojata. Neizmantojiet ierici, ja tas vads vai kontaktdaksa
ir bojati, ka art, ja ir notikusi ierices darbibas kluda, vai, ja ierice ir nomesta vai bojata jebkada cita veida.
Nekad neméginiet pasu spékiem labot ierici, jo nepareiza ierices salikSana var izraisit traumas vai navi. Visi
remontdarbi ir javeic sertifi céta tehniskas apkope centra.

6. Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos uzgalus. Cita veida uzgalu, kurus neiesaka izmantot razotajs, lieto3ana
var izraisit ugunsgréku, stravas triecienu vai traumas. Nepieskarieties ierices kustigajam dalam.

7. Siierice ir paredzéta normalai lietosanai majsaimnieciba. Izmantojiet tikai lieto3anas instrukcija aprakstita-
ja veida. Aizliegts izmantot arpus telpam. lerici ir aizliegts izmantot mitra vieta vai vieta

ar paaugstinatu mitruma limeni (pieméram, vannas istaba). lerices darbibas laika neatstgjiet to bez
uzraudzibas.

8. lerices tirisanai ir aizliegts izmantot ar Udeni piestcinatu lupatu. Nelaujiet Udenim ietecét ierice. Neizman-
tojiet ierices aréja korpusa tirisanai tirisanas lidzeklus uz naftas vai ellas bazes. Aréja korpusa tirisanai
izmantojiet Udeni un zemas koncentracijas ziepju Skidrumu.

korpusa tirisanai izmantojiet ideni un zemas koncentracijas ziepju Skidrumu.

9. Neizmantojiet ierici, ja ierices barosanas vads, kontaktdaksa vai korpuss ir mitri. Lai samazinatu stravas
trieciena draudus, neizmantojiet ierici ar slapjam rokam, ja ierice atrodas udent vai, ja uz tas ir izlieti Skidrumi.
10. lerice nav paredzéta lietoSanai ar aréjo taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.

11. Atvienojot ierici no baro3anas, velciet aiz kontaktdaksas, nevis barosanas vada.

12. Uzmanibu! lepakojuma materials (pléve, putuplasts u.c.) var but bistami berniem. Pastav nosmaksanas
draudi! lepakojumu glabgjiet bérniem nepieejama vieta.

13. Edienu gatavosana lietojot nepiemérotus traukus, siltumvadiba var ietekmét édiena kvalitati un izraisit
katla bojajumus vai pat nelaimes gadijumus.

14. Katlu nedrikst novietot uz nestabilas virsmas, ka arT uz gazes plits vai citas virsmas, kur ir augsta
temperatura. Katls var deformeties un vairs nedarboties pareizi. lekskatlu nedrikst lietot ar citiem karstuma
avotiem.

15. Requlari tiriet iekSkatlu un multivarama katla iekSpusi, lai noverstu iespéjamu parkarsanu, kas var izraisit
bojajumus vai nelaimes gadijumus.

16. Gatavojot édienu vai uzturot to silty, aizliegts noseqt katla gaisa atveres ar dvieli. Katls var deformeéties un
vairs nedarboties pareizi.

17. Ediena gatavo3anas laika katlu izslegt nedrikst

18. Neieslédziet stravas pievadi, kad multivaramais katls ir tukss vai taja nav ievietots iekskatls. Pastav
aizsargkartas sadegsanas risks.

19. Ediena gatavo3anas laika caur katla gaisa atverém var izplUst karsti garaini. Lai izvairitos no apdegumiem,
neturiet seju vai rokas katla vaka tuvuma.

20 Piesledzot citas elektroierices un multivaramo katlu vienai un tai pasai elektroligzdai, tas parkarsana var
izraisit ugunsgréeku vai citus nelaimes gadijumus.

21. Nosusiniet iekskatlu un parbaudiet, vai multivaramajam katlam nav kadu bojajumu. levietojiet iekSkatlu
multivaramaja katla un pagrieziet iekskatlu, lai tas pilniba saskartos ar multivaramo katlu. Lai izvairitos no
elektroSoka un ierices bojajumiem, arkatla nedrikst liet tdeni.

22. Stingri piespiediet katla vaku. Nepietiekami aizverts katla vaks pazemina édiena kvalitati.

23. Ja iekSkatla iek3éja virsma ieliekumu vai bojajumu del sak rusét, iekSkatls janomaina pret jaunu. Lai
nesabojatu iekskatla pretpiedeqguma parklajumu, nelietojiet metala karotes vai sukas.




24. Pec multivarama katla lietoSanas tas ir janotira. Ar mikstu lupatinu un piemeérotu tirisanas lidzekli notiriet
multivaramo katlu, iekskatlu, pavarnicu, karoti, mérglazi un katla vaku, péc tam papildpiederumus nomazgaji-
et ar Udeni. lekSkatls un arkatls ir requlari janotira, bet tos nedrikst mazgat.

25. Ja multivaramo katlu ilgaku laiku nelietojat, atvienojiet to no elektrotikla, parbaudiet, vai multivaramais
katls ir pilnigi sauss un Novietojiet to uzglabasanai piemérota vieta.

MULTIFUNKCIONALA KATLA SASTAVDALAS UN AKSESUARI (SK. 2. LAPU):

1. Galvenais korpuss, 2. Aréjais katls, 3. lek3éjais katls, 4/14. Tvaika katls, 5. Tvaika izvads, 6. Siltuma
saglabasanas vaks, 7. Vaks. 8. Udens tvertne, 9. Vadibas panelis, 10. Sildvirsma, 11. Temperatdras
sensors. 12. Karote/Kauss, 13. Mérglaze, 15. Stravas vads.

MULTIFUNKCIONALA KATLA LIETOSANAS UZSAKSANA:

Piesledziet katlu pie stravas. ledegsies LED displejs un funkciju nosaukumi. Kreisaja puse esosais
LED displejs radis 00:00, bet mazaja LED displeja tiks paradita temperatira katla apaksa. Sis ir
gaidstaves reZims.

VADIBAS PANELA SIMBOLI:
@ 1. Starta poga programmas uzsaksanai.

Q) 2. Apturésanas / Siltuma saglabasanas funkcijas poga.

3. Taimeris. Poga partikas pagatavosanai ar aizkavejumu.

4. Laika /Temperatlras poga.

@ @ 5.+ un - Ar §im pogam varat izvéléties Programmu/Temperatiru/Laiku.
@ 6. Izvélne. Programmas izvéle.

PROGRAMMU IZVELE:
Nospiediet "MENU" pogu. Uz liela LED displeja tiks paradits partikas pagatavosanas laiks, bet izvéle-
ta funkcija iedegsies. JUs varat izvélieties vélamo funkciju ar + un - pogam.

PROGRAMMAS:

w-ss 1 Zupa Laiks: 1 stunda. Temperatura: 97°C. Laiku var iestatit no 1 lidz 4 stundam.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.

£e8e— 2 RISi / Grubas. Laiks: 40 min. Temp.: 115°C. Laiku var iestatit no 20 mindtém
[idz 2 stundam. Temperatdru iestatit nav iespéjams.

- 3. CepSana taukviela. Laiks: 30 min. Temp.: 140°C.

""" Laiku var iestatit no 10 min. [idz 1 stundai, temperatdru no 100 lidz 160°C.

AII% 4. Pasta. Laiks: 8 min. Temp.: 100-140°C. Laiku var iestatit no 8 [idz 20 minutém.
Temperaturu iestatit nav iespéjams.

e 5. Torte. Laiks: 1 stunda. Temp.: 130°C. Laiku var iestatit no 30 mindtém lidz 3,5 stundam.
TemperatUru iestatit nav iespéjams.

6. Maize. Laiks: 2 stundas 45°C + 1 stunda 130°C.

Nav iespéjams veikt temperatiras vai laika izmainas.

7. Risotto/Plovs. Laiks: 1 stunda. T: 120-150°C. Laiku var iestatTt no 20 mindtém lidz 2

stundam. Temperatdru iestatit nav iespéjams.

8. Pica. Laiks: 20 min. Temp.: 120-160°C. Laiku var iestatit no 20 mindtém [idz 1 stundai.

TemperatUru iestatit nav iespejams.

9. Sautéjums. Laiks: 2 stundas. Temp.: 90° C. Laiku var iestatit no 1 lidz 8 stundam.

Temperaturu iestatit nav iespéjams.

10. Jogurts. Laiks: 8 stundas. Temp.: 35-40°C. Laiku var iestatit no 6 lidz 12 stundam.

Temperaturu iestatit nav iespéjams.

11. Gsini, pelmeni. Laiks: 15 min. T: 125°C. Laiku var iestatit no 8 lidz 50 mindtém.

TemperatUras izmainas veikt Nav iespéjams.

12. Ediena uzsildidana. Laiks: 20 min. Temp.: 115°C. Laiku var iestatit no 10 mindtém

[idz 1 stundai. TemperatUru iestatit nav iespéjams.

13. Putras. Laiks: 5 min. Temp.: 960° C. Laiku var iestatit no 5 mindtém [idz 1 stundai.

TemperatUru iestatit nav iespéjams.

14. Partikas pagatavo$ana uz lénas uguns. Laiks: 5 stundas. T: 3 soli 45,65,850 C.

TR RN}



Laiku var iestatit no 1 [1dz 5 stundam. TemperatUru iestatit nav iespéjams.

ve@ 15 Cep3ana krasni. Laiks: 30 min. Temp.: 145°C. Laiku var iestatit no 10 mindtém
[idz 2,5 stundam. TemperatUru iestatit nav iespéjams.

&2  16. Tvaicesana. Laiks: 30 min. Temp.: 99°C. Laiku var iestatit no 10 mindtém

] [idz 1 stundai. Temperatdru iestatit nav iespéjams.

JL& 17 Galerti. Laiks: 6 stundas. Temp.: 93°C. Laiku var iestatit no 2 [idz 8 stundam.
TemperatUru iestatit nav iespejams.

DIY Uetotdja iestatijumi “Pagatavo pats” (Do it yourself) |auj jums pasiem izveléties
édiena pagatavosanas temperaturu un laiku.

Programmam CEPINASANA, TVAIKVARE, CISINI/PELMENI un MAKARONI laika atpakalskaitisa-

na sakas pec darba temperatlras sasniegsanas.

EDIENA PAGATAVOSANAS LAIKA MAINA:

Péc ediena pagatavosanas programmas izvéles uz liela LED ekrana tiks paradits édiena pa-

gatavosanas laiks. Ar pogu Laiks/Temperatdra jUs varat mainit partikas pagatavosanas laiku.

Nospiediet + vai -, lai paaugstingtu vai samazinatu temperaturu.

TEMPERATURAS MAINA:

Ediena pagatavosanas temperatlru var mainit tikai Cepsanas un Pagatavo pats programmam.

Nospiezot poqu Laiks/TemperatUra divas reizes jUs varat mainit partikas pagatavosanas tem-

peraturu. Nospiediet + vai -, lai paaugstinatu vai samazinatu temperatdru.

PAGATAVO PATS FUNKCIJA:

Izmantojiet Pagatavo pats funkcijas (Do it yourself) pogu, lai izvélétos atbilstosu josu milako

édienu pagatavosanas temperatiru un partikas pagatavosanas laiku. Informacija par to, ka

maintt temperaturas un laika iestatijumus, ir noradita augstak.

TAIMERA IZMANTOSANA:

Nospiezot Taimera pogu, JUs varat iestatit édiena pagatavosanu ar aizturi. ledegsies Taimera

pOgas apgaismojums. Izmantojiet + un - pogas, lai iestatitu aiztures laiku.

Partikas pagatavosanas aiztures periodu var iestatit no 30 min. [idz 24 stundam. Péc aiztures

laika beigam multifunkcionalais katls uzsaks partikas pagatavosanu.

Piemeéram, ja vélaties, lai édiena pagatavosana tiktu uzsakta péc 2 stundam, nospiediet Laika/

TemperatUras pogy, lai iestatitu aiztures laiku uz 02:00, ka rezultata katls uzsaks partikas

pagatavosanu péc 2 stundam.

PROGRAMMAS UZSAKSANA:

Nospiediet Start poqu, lai palaistu programmu. BridT, kad programma darbojas, izvélétas prog-

rammas indikators bus izgaismots.

SILTUMA SAGLABASANA IESL./IZSL.:

Partikas pagatavosanas laika jUs varat ieslegt vai izslegt Siltuma saglabasanas funkciju, nospie-

7ot pogu Stop/Saglabat siltumu. Siltuma saglabasanas funkcija automatiski saglaba pagata-

vota édiena siltumu. Ja Siltuma saglabasanas funkcijas indikators ir izslégts, tad édiens netiks

sildits péc pagatavosanas.

Ja nospiedisiet Stop/Siltuma saglabasanas pogu gaidstaves reZima, multifunkcionalais katls

paries édiena Siltuma saglabasanas reZima. ledegsies atbilstosais indikators. Pec tam uz dis-

pleja tiks paradits siltuma saglabasanas laiks. Atkartoti nospieZot Stop/ Siltuma saglabasanas

poqgu, katls atgriezisies gaidstaves rezZima.

EDIENA GATAVOSANAS PARTRAUKSANA:

Lai apturétu multifunkcionala katla darbibu édiena pagatavosanas laika, nospiediet un turiet 3

sekundes pogu Stop/Siltuma saglabasana. Multifunkcionalais katls paries gaidstaves reZima.

UTILIZACIJA:
Augstak noraditais simbols norada uz to, ka ST ierice ir klasificéta ka elektriska
vai elektroniska ierice, un to nav atlauts utilizet kopa ar citiem majsaimniecibas
vai komercialajiemn atkritumiem. Direktiva par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA) (2002/96/EQ) ir pienemta ar mérki parstradat produktus iz-
mantojot [abakas pieejamas atkritumu parstrades un atkartotas izmantosanas
tehnikas, lai samazinatu negativo ietekmi uz vidi, ka arT bistamu vielu nonaksanu
B  dabs un atkritumu palielinasanos izgaztuves. Sazinieties ar vietéjam varas iesta-
dem, lai uzzinatu vairak par pareizu elektrisko un elektronisko iericu utilizaciju.




SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS:

PRASOME LAIKYTI IR ISSAUGOTI SIAS INSTRUKCIJAS. Naudojant elektrinius prietaisus, visada
privaloma laikytis pagrindiniy atsargumo priemoniy, jskaitant:

1. Sis prietaisas néra skirtas naudoti vaikams ir asmenims, kuriems badingi sumazéje fi ziniai, jutimo

arba protiniai gebejimai, arba pasireiskia patirties bei Ziniy trokumas. Vaikai neturety Zaisti su prietaisu. Kai
prietaisg naudoja vaikai ar jis naudojamas jiems esant Salia, butina atidi priezidra.

2. Pries jungiant prietaisa prie elektros energijos 3altinio, susipazinkite su techniniais prietaiso duomenimis,
kuriuos rasite pakuotéje arba energijos vertinimo zymoje. Saugokite prietaisg nuo tiesioginiy saules spinduliy,
karsty pavirsiy, dregmeés, astriy briauny ir t.t. Nedékite ant arba Salia karsty dujiniy ar elektriniy degikliy arba
jkaitusios orkaites.

3. Noredami apsisaugoti nuo elektros Soko rizikos, nedekite laido, kistuko, arba pagrindo j vandenj ar kita skyst].
Neleiskite laidui kaboti virs stalo krasto ar prekystalio, ar liestis prie karsty pavirsiy, jskaitant virykle. Jei laidas
yra pazeistas, gamintojas ar jo jgaliotas priezilros centras privalo jj pakeisti, kad bty iSvengta pavojaus.

4. Visada isjunkite prietaisa, kai jis nenaudojamas, yra be priezilros, prie$ surinkima, isardyma, keiciant bei
valant priedus ar dalis. Visada iSjunkite prietaisg traukdami kiStukg, o ne maitinimo laida.

5. Prie$ naudodami patikrinkite, ar prietaisas neapgadintas. Nenaudokite prietaiso, jei laidas arba kiStukas
pazeistas, arba po prietaiso gedimy, ar jei jis buvo numestas arba pazeistas bet kokiu kitu budu. Niekada
nebandykite atlikti jokiy prietaiso remonto darby, nes netinkamas surinkimas gali baigtis suzalojimu ar net
mirtimi. Remontas turi bati atliekamas tik jgaliotame aptarnavimo centre.

6. Naudokite tik gamintojo rekomenduojamus priedus. Nerekomenduojamy gamintojo priedy naudojimas gali
sukelti gaisra, elektros Soka ar suzalojima. Venkite kontakto su judanciomis dalimis.

7. Sis prietaisas skirtas naudojimui jprastoje buityje. Naudokite tik taip, kaip apradyta instrukcijoje. Nenaudokite
lauke. Prietaisas neturety buti eksploatuojamas dregnoje vietoje ar ten, kur yra didelé dregme (pvz., vonioje).
Nepalikite naudojamo prietaiso be priezilros.

8. Nevalykite prietaiso su Slapiu audiniu. Nepilkite vandens j prietaisa. Nevalykite prietaiso su valikliais panasiais |
benzing. Valykite su vandeniu ir minkstu, muiluotu skysciu.

9. Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas su kistuku arba korpusas yra Slapias. Siekiant sumazinti elektros
sroves pavojy, niekada nenaudokite Sio produkto Slapiomis rankomis, nenardinkite po vandeniu ir nepilkite
prietaisg skysciy.

10. Prietaisas néra valdomas iSoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

11. Noréedami iSjungti prietaisag i elektros tinklo, traukite uz kistuko, o ne uz elektros laido.

12. Jspéjimas! Pakavimo medZiagos (plévelé, putplastis ir pan.) gali biti pavojingos vaikams. Noredami isvengti
uzdusimo pavojaus, laikykite pakuote vaikams nepasiekiamoje vietoje.

13. Neteisingai naudojant puoda, Siluma gali buti perduodama netinkamai, todel nukencia maisto

kokybeé, puodas gali sugesti ar jvykti kity nenumatyty nelaimiy.

14. Nedeékite prietaiso ant nelygaus pavirsiaus, ant dujinés virykles ar kito aukstos temperatdros Silumos 3altinio,
nes puodas gali deformuotis ir sugesti. Vidinio puodo negalima naudoti su kitais Silumos Saltiniais.

15. Kad maisto likuciai nepridegty, valykite vidinj puoda ir iSorinj virtuvo pavirsiy, nes virtuvas gali sugesti ar
jvykti kitos, nenumatytos nelaimes.

16. Maisto gaminimo arba pasildymo metu nedenkite oro angy ranksluosciu, nes virtuvo korpusas gali
deformuotis, prietaisas gali sugesti.

17. Maisto gaminimo metu virtuvo iSjungti negalima.

gali perkaisti ar atsitikti kita nelaime.

19. Maisto gaminimo metu i$ oro angos gali kilti garai; kad nenusidegintumete, prie angos ir dangcio

nekiskite ranky ir veido.

20. | vieng lizda jjungus kelis elektros prietaisus, lizdas gali perkaisti, kilti gaisras ar jvykti kita nenumatyta
nelaime.

21. Vidinj puoda issluostykite ir patikrinkite, ar kaitinimo elementas yra sveikas. Vidinj puoda jdékite | greitpuodj,
jl pasukite, kad visas puodo pavirsius liestysi prie kaitinimo elemento. | virtuvg nepilkite vandens, nes gali
sugesti, gali sukelti elektros smugj.

22.Dangtj gerai prispauskite, nes virtuve su blogai uzdetu dangciu maistas ruosiamas blogai, neizoliuojama
Siluma.

23. Jei vidinio puodo pavirsius dél deformacijos ar pazeidimy pradejo radyti, pakeiskite jj nauju masy gaminiu.
Vidinis puodas yra padengtas neprideganciu pavirsiumi, todél nenaudokite kiety ir metaliniy Sauksty ir Sepeciy.
24. Pasinaudoje greitpuodziu jj iSvalykite. Minksta Sluoste ir Svelniu valikliu nuvalykite vidinj puoda,

Sauksta, samtj, matavimo inda ir spaudimo dangtj, ir tada isplaukite juos vandeniu. Virtuvo vidinj ir

iSorinj pavirsiy requliariai valykite, taciau niekada neplaukite jo vandeniu.

25. Jei prietaiso ilga laikg nenaudojate, iStraukite maitinimo laida, o virtuva laikykite tinkamoje vietoje.

Pries tai jsitikinkite, kad virtuvo korpusas yra visiSkai sausas.



DAUGIAFUNKCINES PUODAS (VIRYKLE) DALYS IR PRIEDAI (PRASOME ZR. 2 PSL.):

1. Pagrindinis korpusas, 2. ISorinis puodas, 3. Vidinis puodas, 4/14. Gary puodas, 5. Gary anga,

6. Siluma palaikantis dangtis, 7. Dangtis, 8. Vandens indas, 9. Valdymo skydelis, 10. Karsta lekste,
11. TemperatUros jutiklis. 12. Saukstas/Samtis, 13. Matavimo indas, 15. Maitinimo indas.

+MULTICOOKER" EKSPLOATAVIMO PRADZIA:
Prijunkite maitinimo laida. JsiZziebs LED ekranas ir funkcijy pavadinimai. Kairiojoje LED pasirodys
00:00, mazasis LED ekranas rodys apatines dalies temperatdra. Tai ,Stand By" rezimas.

VALDYMO SKYDELIO SIMBOLIAI:

@ 1., Start" mygtukas, skirtas programos jjungimui.

(') 2..,5top / Keep Warm"mygtukas.

3., Timer" mygtukas, skirtas gaminimo atidejimui.

4. Time /Temperature” mygtukas.

@ @ 5.,+"ir ,-". Siy mygtuky pagalba, galite pasirinkti programas/temperatara/laika.
@ 6. ,Menu". Programy pasirinkimui.

PROGRAMUY PASIRINKIMAS:
Paspauskite ,MENU" mygtuka. Dideliame LED ekrane pasirodys numatytasis gaminimo laikas,
Jsiziebs funkcija, kuri buvo pasirinkta. Galite pasirinkti funkcijas, spausdami ,+" ir ,-".

PROGRAMOS:

@ 1. Sriuba. Laikas: 1 val. Temp.: 97°C. Galite requliuoti laikg 1-4 val.
Negalima nustatyti temperatUros.

L8e— > Ryiai/kruopos. Laikas: 40 min. Temp.: 115°C. Galima requliuoti laikg 20 min. - 2 val.
Negalima nustatyti temperataros.

L~ 3. Gruzdinimas. Laikas: 30 min. Temp.: 140°C. Galima requliuoti laikg 10 min. - 1 val.
ir temperaturg 100-1600 C.

G 4. Pasta/Makaronai. Laikas: 8 min. Temp.: 100-140°C. Galima requliuoti
laikg 8 min. - 20 min. Negalima nustatyti temperatdros.

e 5. Pyragas. Laikas: 1 val. Temp.: 130°C. Galima reguliuoti laikg 30 min. - 3,5 val.
Negalima nustatyti temperaturos.

@R\ ¢ Dyona. Laikas: 2 val. Temp.: 45°C + 1 val. 130°C.
Negalima nustatyti temperatuiros arba laiko.

% 7. Rizotas/plovas. Laikas: 1 val. Temp.: 120-150°C. Galite requliuoti laika 20 min. - 2 val.
Negalima nustatyti temperatUros.

W 8. Pica. Laikas: 20 min. Temp.: 120-160°C. Galima reguliuoti laikg 20 min. - 1 val.
Negalima nustatyti temperaturos.

WEF . Troskinys. Laikas: 2 val. Temp.: 90°C. Galima requliuoti laikg 1 - 8 val.
Negalima nustatyti temperatUros.

WSS 10 Jogurtas. Laikas: 8 val. Temp.: 35-40°C. Galima reguliuoti laika 6 - 12 val.
Negalima nustatyti temperatUros.

& 11.0sINS koldUnai. Laikas: 15 min. Temp.: 125°C. Galima requliuoti laika 8 - 50 min.
Negalima nustatyti temperaturos.

) 12 Pasildymas. Laikas: 20 min. Temp.: 115°C. Galima reguliuoti laikg 10 min. - 1 val.
Negalima nustatyti temperatUros.

& & 13 AviZiniai dribsniai, kosé. Laikas: 5 min. Temp.: 96°C.
Galima reqguliuoti laikg 5 min. - 1 val. Negalima nustatyti temperatiros.

14 Leétasvirimas. Laikas: 5 val. Temp.: 3 Zingsniy, - 45, 65, 85°C.

Galima reguliuoti laikg 1 - 5 val. Negalima nustatyti temperaturos.
Y@ 15 Kepimas. Laikas: 30 min. Temp.: 145°C. Galima requliuoti laikg 10 min. - 2,5 val.
Negalima nustatyti temperatUros.




&2 16. Gaminimas garuose. Laikas: 30 min. Temp.: 99°C.

Galima reguliuoti laikg 10 min. - 1 val. Negalima nustatyti temperaturos.
17. Drebuciai (3altiena). Laikas: 6 val. Temp.: 93°C.

Galima reqguliuoti laikg 2 - 8 val. Negalima nustatyti temperaturos.

DIY .DIY" Pasidaryk pats”. Galima pasirinkti temperatirg ir laika.

Su KEPIMO, VIRIMO GARUOSE, DESRELIU/KOLDUNY, MAKARONU gaminimo programomis,
atgalinis laiko skaiCiavimas prasideda pasiekus reikiama temperatara.

GAMINIMO LAIKO KEITIMAS:

Pasirinkus gaminimo programa, dideliame LED ekrane pasirodys numatytasis gaminimo laikas.
Paspaude ,Time/Temperature” mygtuka, galite jj pakeisti. Paspauskite ,+" arba ,-" mygtuka,
noredami padidinti arba sumazinti maisto gaminimo laika.

TEMPERATUROS KEITIMAS:

Gaminimo temperatura galite keisti, tik pasirinke ,KEPIMO" arba ,DIY" programas.

Paspaude ,Time/Temperature” mygtuka du kartus, galite keisti gaminimo temperatira. Pa-
spauskite ,+" arba ,-" mygtuka, norédami padidinti arba sumazinti temperatara.

«DIY" FUNKCIJA:

Naudodamiesi ,DIY" (pasidaryk pats) mygtuko funkcija, galite pasirinkti tinkama kity megstamy
patiekaly paruoSimo temperatUrg ir gaminimo laika. Kaip pakeisti temperatlrg ir gaminimo
laika, Zr. auksciau.

LAIKMACIO NAUDOJIMAS:

JUs galite regulivoti maisto gaminimo atidéjimo laikmatj, paspausdami mygtuka ,Timer”.
Jsiziebs indikacine ,Timer" mygtuko lempute. Naudokite ,+" ir ,-" mygtukus, norédami
nustatyti atidejimo laika.

Atidéjimo laiko intervalas yra nuo 30 min. iki 24 val. Kai atidéjimo laikas baigsis, viryklé
prades gaminima.

Pavyzdziui, jei norite, kad viryklé pradety gaminimo procesg po 2 valandy, paspauskite
Jimer" mygtuka, tada spauskite ,Time/Temperature” mygtuka, kad sureguliuotumete laika
tol, kol pasirodys 02:00, tada prasides laukimas, ir po 2 valandy - gaminimo procesas.
GAMINIMO PROGRAMOS JJUNGIMAS:

Paspauskite ,Start" mygtuka, kad jjungtumete programa. Jai veikiant, degs pasirinktos
programos indikatorius, kity programy lemputés nejsiziebs.

+KEEP WARM*" (SILUMOS PALAIKYMO) FUNKCIJOS |JUNGIMAS/ISJUNGIMAS:

Kai gaminate maista, galite jjungti (ON) arba isjungti (OFF) ,Keep Warm" funkcija,
paspausdami ,Stop/Keep Warm” mygtuka. ,Keep Warm* funkcijos indikatorius jsiziebia kaip
numatytas, o tai reiskia, kad po pagaminimo maistas bus automatiskai Sildomas. Jei ,Keep
Warm" indikatorius nedega, tai reiskia, kad po pagaminimo maistas Sildomas nebus.

Jei paspausite ,Stop/Keep Warm* mygtuka budéjimo reZimu, virykleé jjungs ,Keep Warm*
rezima. Indikatorius degs. O ekrane bus rodomas Sildymo laikas. Paspaude mygtuka dar
karta, grjSite prie ,Stand By" rezimo.

GAMINIMO SUSTABDYMAS:
Noredami sustabdyti gaminima, kai viryklé veikia, paspauskite ir palaikykite ,Stop/Keep
Warm" mygtuka 3 sekundes. Viryklé persijungs j ,Stand By" rezima.

ATLIEKY TVARKYMAS:
Simbolis ant ir virs produkto reiskia, kad produktas yra klasifikuojamas kaip
elektros ar elektroniné jranga ir neturety buti iSmetamas kartu su kitomis
namy tkio ar komercinémis atliekomis, pasibaigus jo naudingo tarnavimo
laikui. Elektros ir elektronines jrangos atlieky (WEEE) Direktyva (2002/96/€B)
buvo jdiegta, siekiant perdirbti produktus, naudojant geriausius prieinamus
utilizavimo ir perdirbimo metodus, kuriy déka siekiama sumazinti poveik]
[ aplinkai, iSvengti bet kokiy pavojingy medziaqy ir savartyno. Noredami
suzinoti daugiau informacijos apie teisingg elektros ar elektronines jrangos
Salinima, susisiekite su vietos valdzios institucijomis.




BAHHbIE MEPbl BE3SOMACHOCTMU:

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLUUIO B HAOEHHOM MECTE. Mpu axcnnyaTaLmm 3neKTponprbopos
BCeraa HeobxoarMo CobMOAaTb HHKENepeYncIeHHble Mepbl MPeaoCTOPOHHOCTM:

1. Mpubop He NpeAHa3HaYeH AnA 3KCNIYaTaUM AeTbMI 1 ULEMU C OFPaHUYEHHBIMU GUBUHECKMI,
CEHCOPHBIMI VN NHTENNEKTYaNbHBIMI CMOCOBHOCTAMY, 8 TaKHKe LMK, HE VIMEIOLLIMI COOTBETCTBYIOLLIMIX
3HaHWIA 1 ONbITa. He pa3peLuaTb AeTAM 1rpaTh C NprbopoM. ECv MpUBOP UCMOb3YeTCA AeTbMU UK B VX
NPU1CYTCTBIM, HEOOXOAMM CTPOrUi HaA30p.

2. [Nepen nogrMmoYeHem Nprbopa K 3NeKTPOCETN 03HaKOMbTECH C TEXHNHECKOM MHPOPMaLmEN,
HaxoAALLEeNCA B YN3KOBKe WV Ha 3TUKETKe 13aenna. beperute nprbop OT NPAMbBIX COTHEYHBIX TyHen,
ropAYYX MOBEPXHOCTEN, BAGHHOCTH, OCTPbIX YTI0B 1 T.4. He cTasbTe NMprbop BOAM3M ropAaYen ra30Bov 1im
3NEKTPUYECKON rOpPesiKM 1 HATOMIeHHOW MeYy.

3. B LenAx 3au1Tbl OT 3NeKTPUHECKOro Yaapa He MOMEeLLaNTe LUHYP MUTaHVIA, BUKY M OCHOBHOWM 610K
nprbopa B BOAY W Apyrie HnaKocTy. He no3sonAnTe LWHypY CBNCaTL C KpaA CTona 1 Wwkada n nlberamte
KOHTaKTa LLHYPa C ropAYMIA MOBEPXHOCTAMU (MAKTLI U T.N.). B Cydae NoBperaeHVA LHYpa CeayeT BO
1N36eraHne ONacHOCTY 3aMEeHNTb ero Ha HOBbIN LUHYP OT MPOM3BOAUTENA UM YIOHOMOYEHHOrO CePBUCHOM
LeHTpa.

4. Bcerga oTKN04anTe Nprbop OT 3NeKTPOCEeTY, KOrAa OH He UCMOb3YeTCA W HaxoAMTCA 6e3 MPUCMOTPa, 3
TaKrHe nepe COOPKOM 1 Pa3bopKOM, CMEHOM AOMONHNTENBHBIX HBCaA0K U H3 BDEMA YUCTKM, 4/1A Yero TAHNTe
33 BU/IKY, @ He 33 LUHYP NUTaHNA.

5. [epen 1CNoMb30BaHMEM NPMBOPa NPOBEPbTE €ro Ha HaMHKe NOBPerAeHN. He ncnonb3ynTte nproop,
eCNv LWHYP NoBPeraeH, ecm Nprbop ynan, ecaivi BbIABUIMCH HEMON3AKM B paboTe nam Nprbop 6bin
NoBPeraeH KaKMM-MBO VIHBIM 06Pa30M. HMKOrAE He MbITaiTeCh MOYUHUTL MPUBOP CaAMOCTOATENBHO,
MOCKONbKY HEMPaBWIbHAA Pa300PKa MOMKET MPUBECTI K MOBPEHAEHMIO U OKOHYaTeIbHOM Mopye Nprbopa.
Bce peMOHTHble paboTbl A0MHHbBI OCYLLECTBAATHCA B YNOTHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

6. lcnonb3yiiTe TONbKO PeKOMEHA0BaHHbIE MPOM3BOAMTENEM AOMNO/IHUTENbHbIE HACaAKW. VICMo/Ib30BaHVe
[OOMOMHUTENbHbBIX HBCaA0K, He 0A0BPEHHBIX MPON3BOAUTENEM, MOHET CTaTb MPUHMHON MOMAaP3,
3NEKTPUYECKOro yaapa v Apyrx noBperaeHuin. OcTeperanTech KOHTaKTa C ABVHYLIMMUCA ASTaNAMMN.

7. Mpubop NpeaHasHaYeH ANA MCNOIb30BaHNA B 0Obl4HbBIX AOMALLIHNX YCIOBMAX. B xo4e aKcnayaTaumn
NPYAEPHMBANTECH NHCTPYKLMN. He ncnonb3yTe nprbop noa OTKPbITHIM HeboMm. C MprbopoM Heb3A
paboTaTb B MeCTax C MOBbILLEHHOW BA3HHOCTBIO (BaHHaA KOMHATa 1 T.M.). He octaBnATe nprbop 6e3 Haa30pa
BO BpemA ero paboTbl.

8. He MonTe Mpribop MOKPOM HEOTHATOM TPAMKOW. He 4omycKanTe 3aTeKaHna BoAbl BHYTPb Nprbopa. He
MOWTE H3PYHHbBIN KOPMYC MPUBOPa MACAHBIMI HUAKOCTAM. [poTHpaiiTe Nprbop BOAOK 11 CNabbiM
Mbl/IbHBIM PACTBOPOM.

9. He ncnonb3ynte Nprbop, ecnu LWHYP NUTaHVA, BAIKE UM 33LLUTHbIA KOPyC HaMOKAW. Bo 13berkaHve
OM3CHOCTN 3MEKTPUHECKOr0 YA3Pa HUKOrAa He paboTanTe C NPUHBOPOM MOKPBIMY PYKaMI, He MOrpyrHaiiTe
nprbop B BOAY M He [OMYCKaWTe 3aTeKaHNA MUAKOCTV BHYTPb Mprbopa.

10. Mprbop He NpefHasHaYeH AnA PaboTbl C HaPYHHBIMY TaIMEPaMIN 11 CUCTEMAMU AUCTEHLIMOHHOMO
yNPpaBAeHnA.

11. Mpv OTKNIOHEHMM NPUBOPa OT CETU TAHWTE 33 BUSIKY, 3 HE 38 3NEKTPUHECKNI LLIHYP.

12. BH1MaHme! YNaKkoBOYHbIM MaTepuan (MAeHKa, MeHONAaCT M T. A.) MOMeT NpeACcTaBNATb ONacHOCTb ANA
netet. ONacHOCTb yayLbA! XpaHvTe YNaKoBHY B HEAOCTYMNHOM A4 AeTel MecTe.

13. He ncnonb3ynTe HenmoaxoAALLYI0 ChbeMHYIO KaCTPIO0. VICMoNb30BaHVe HECOOTBETCBYIOLLIE KACTPIoNM
MOMET MPUBECTN K MIOXOMY HarPeBY, YTO HEraTVIBHO OTPa3UTbCA Ha KadeCTBe 604 UM MOET NPUBECTU K
Hernonagxam.

14. He ncnonb3yiTe Nprbop Ha HePOBHOW MOBEPXHOCTH, ra30BOM MAUTe 1 BOAV3M APYrX HAarpeBaTeNbHbIX
nprbopoB. CbeMHanA KacTpioNA He NpeHa3Ha4YeHa A1A MCNONb30BaHMA OTAENbHO OT A3HHOr0 Np1bopa.

15. CneguTe 3a TeMm, 4Tobbl CbeMHaA KacTpoIA, MPUbOP 1 BHYTPEHHAA CTOPOHbI MP1HbOopa 0CTaBaMNCh
YMCTBIMK BO M30eraHVe Neperpesa, YTo MOMET NPUBECTI K MONOMKe UV APYrMHENON3AKaM.

16. Bo BpemA NpUroTOBNEHWA N B PEHIME OHINAAHVA HE HaKPbIBalTe OTBEPCTHe ANA BbIXOAa Napa
CaNdETKOV UV TKaHDBIO, T. €. 3TO MOXKET MPUBECTY K MOIOMKE, BbI3BaHHOM Aedopmauyiern nprbopa.

17. BoIKniodeHe Nprbopa 1nv OTHAIOHEHVe OT CeT1 BO BpeMA NPUrOTOBNEHMA, MOMET MOBVATL Ha ee
Ka4eCTBO, Bbl3BaHHOE HEPaBHOMEPHbBIM H3rPeBOM.

18. [MNogrnoyeHvie K CeTV MUTaHNA Be3 KaCTPIONM MOET MPUBECTU K CrOPaHMI0 MA3BKOrO NpeaoXpaHmTena
AN APYIM HeMoNaaKaMm.

19. Bo BpemMA NpUroTOBNEHWA ML He TPoraTb Nprbop pyKamu 1 He MPUCNIOHaTL ML K OTBEPCTUIIO ANA
BbIXO3 rOPAYEro Napa BO V30eraHVe OM0roB.

20. He ncnonb30BaTthb 0AHY PO3ETHY A/1A HECKOMbKIX MPYOOPOB. VICNonb30BaHMe 0AHOM PO3eTHA ANA
HECKO/bKVIX MPUBOPOB MOHET MPUBECTY K MeperpeBy PO3eTHY 11 BO3rOPaHMIO.




21. YbeauTech, YTO KaCTPIONA CyXaA @ HarpeBaTesb YACTbIN. BCTaBbTe eMKOCTb B MPUOop 1 MPoBEepHNTE ee
ONA NyYlero CoeivHeHnA ¢ HarpesaTtenem. He HanmsarTe Body B MpUbop 6e3 KaCTpIoin BO N36eraHnA
MOSIOMOK WV YA3P3 3NEKTPUHECKIAM TOKOM.

22. T1NOTKO 38KPbIBaANTE KPbILLKY, YTODbI N36eraThb NOTepIo TeMa BO BPEMA MPUrOTOB/IEHNA.

23. EC/M Ha NOBEPXHOCTV CbEMHOW K3CTPIO/IN MOABUMCH CNeAbl KOPPO3uK B pe3y/bTaTte AedopMaLmn nin
MoBPerHaeHN, 3aMeHNTe ee H3 HOBYI0. CbeMHAaA KaCcTPIoNA C aHTUMPUrapHBIM MOKPBITVIEM, MO3TOMY He
cnefyeT 1NCNob30BaTb METASIIYECKME NOMNATHN UM YACTUTL METa/TNYECKVMU LLIETHAMM.

24. Tocne NCnonb30BaHNA My/bTUBEPHKM 06A33TENBHO MPOMOWTE ChEMHYIO KACTPIONIO 1 MPOYUA MHBEHTaPD,
MCMOMb3YA MAMKYIO TKaHb 1 MOIOLLIEe CPeACTBO. BHELLHIOW 11 BHTYPEHHIOI NMOBEPXHOCTD MY/IbTUBAPHKN
MPOTPUTE TKaHbIO, HO HE MPOMbIBaWTE MOA CTPYEn BOADI.

25. EC/m Bbl He cobrpaeTech MCMoMb30BaTh NPUOOP ASIUTE/IbHOE BPEMA, OTRIIOYITE €ro OT CeTU U
ybeauTeCh, YTo OH MOMHOCTLIO CyXON, Mpexae Yem yopaThb ero.

YACTU U AKCECCYAPbI MY/TIbTUBAPKU (CM. CTP. 2):

1. Kopnyc, 2. BHelHAA KacTpiona, 3. BHyTpeHHAs Yalla, 4/14. [NapoBapKa, 5. OTBepcTve 414 Bbl-
X013 Napa, 6. KpbiLLUKa AN1A COXpaHeHnA Terna, 7. BHelHAA KpbILKa. 8. YNoBUTEe b Bnary,

S. MaHenb ynpasneHnd, 10. HarpeBaTensHaaA nanta, 11. TeMnepaTypHbi A8THUK.

12. Norkra/Hepnak, 13. MepHan YallKa, 15. LLHyp nuTaHuA.

3ANYCK MY/IbTUBAPKU:
BratoumnTe WwHyp nutaHmA. ducnnet LED v Ha3BaHmA GyHKUMIM 3aropAaTtca, LED byaeT noKa3biBaTb
00:00, ManeHbK1 arcnnen LED - TemnepaTypy OHa. ITO PerkiM OHMaaHUA.

OBO3HAYEHUA HA NAHENU YNPABNEHUA:
@ 1. KHonKa "CtapT" A471A 38MyCKa MPOrPaMM.
Q) 2. KHonka "Cron/Mogorpes'.

@ 3. Tanmep. KHomMKa "OTCpoYKa CTapTa’.

4. KHomKa "Bpem#a/TeMnepatypa’.

@ @ 5. + 11 -. [PV MOMOLLIY 3TVIX KHOMOK Bbl MOM{ETE HACTPOUTD
MNporpammbl/TemnepaTypy/Bpems.

6. MeHio. Bblbop nporpamm.

BblBOP NPOMPAMM:
Harmumte KHonKy "MEHKO". Bonbluon ancnnen LED oTpasuT BpemMA NpuroToBIEHNA MO YMO/1Ha-
HUIO, BbIOPaHHaA QyHKLMA ByaeT MUraTb. Bbl MOMeTe BbI6paTb GYHKLMIO, HBHMMAA + UK -.

NPOMrPAMMBI:
W@ 1. Cyn. Bpewms: 1 yac. Temnepartypa: 97°C. VIHTepBan HaCTPOMKIM BpeMeHu: 1-4 yaca.
Henb3A yCTaHoBUTL TeMMepaTypy.
&82— > Pyc/3epHoBble. Bpema: 40 MuH. Temr.: 115°C.
VIHTEPBa/1 HACTPOWKM BpemMeHN: 20 MNH-2 14aca. Henb3A YyCTaHOBUTL TeMMnepaTypy.
TemnepaTypbl 100 - 160°C.
G 4. Nacta: Bpemsa: 8 MyH, Temn.: 100-140°C.
IHTepBan HaCTPOMKM BpeMeHn: 8 MUH - 20 MUH. Henb3A yCTaHOBMTL TeMnepaTypy.
5. Mupor. BpemA: 1 yac. Temn.: 130°C. VIHTepBan HAaCTPoMKM BpemMeHn: 30 MuH - 3,5 Yaca.
Henb3A yCTaHoBUTL TEMMEPATYPY.
@AWY 6 Xneb. BpemaA: 2 yaca 45°C + 1 yac 130°C. Henb3a HaCTponTb TeMnepaTypy 1 BPEMA.
2%, 7. Pn3oTTo/MNnoB. Bpema: 1 yac. T: 120-150°C.
VIHTEPBa/1 HACTPOWKM BpemMeH: 20 MH-2 4aca. Henb3A YyCTaHOBUTL TeMMnepaTypy.
& 8. Muuya. Bpems: 20 MyH. Temn.: 120-160°C.
VIHTepBa/1 HACTPOWKM BpemMeHN: 20 MH-1 4ac. Henb3A yCTaHOBUTL TeMMNepaTypy.



|y O Tywenve. Bpema: 2 yaca. Temn.: 90°C. VIHTepBan HaCTPOVKM BpeMeH: 1-8 4acos.
Henb3A yCTaHoBUTL TEMMepaTypy.
TS  10. VorypT. Bpems: 8 Yacos. Temn.: 35-40°C.
VIHTepBa HACTPOMKM BpeMeHn: 6-12 14acoB. Henb3A yCTaHOBUTL TeMMNepaTypy.
S 11 Cocnckm, nenbmenn. BpemaA: 15 muH. T: 125°C.
IHTepBa/1 HACTPOVIKK BpemMeH: 8-50 MIH. Henb3A YCTaHOBUTL TeMMnepaTypy.
€y 12.Mopgorpes. Bpema: 20 MuH. Temn.: 115°C.
IHTepBas HACTPOMKM BpeMeHK: 10 MuH-1 Yac. Henb3A yCTaHOBUTL TeMnepaTypy.
&8 13. 0BCAHK3, KaLua. Bpema: 5 MyH. Temn.: 96°C.
IHTepBa HACTPOVKM BPeMeHN: 5 MH-1 4ac. Henb3A yCTaHOoBUTL TeMMNepaTypy.
w14 lpyrotoBneHvie Ha MeaeHHoM orHe. Bpema: 5 4acos. T: 3 31ana 45,65,85° C.
IHTepBa/1 HACTPOVKM BPeMeH: 1-5 4acoB. Henb3A YCTaHOBUTL TeMMepaTypy.
v@y 15.3anexaHne. Bpema: 30 MuH. Temn.: 145°C,
VIHTepBas HACTPOMKM BpeMeH: 10 MUH - 2,5 4aca. Henb3A yCTaHOBUTL TeMNepaTypy.
&2 16. MpurotosneHre Ha napy. Bpema: 30 MuH. Temn.: 99° C. IHTepBa HACTPOMKN
i BpemeHu: 10 MVH-1 4Yac. Hemb3A yCTaHOBUTL TeEMMEPaTYPY.
LA 17 3anvBHoe. Bpema: 6 yacos. Temn.: 93°C.
IHTepBa/1 HACTPOVIKM BPEMEHI: 2-8 HaCoB. Henb3A YCTaHOBUTL TeMMepaTypy.
DIY CobctBerHbin pelienT. "CobCTBEHHbIM peLienT" TeMnepaTypa 1 BpeMA NpUroToBIeHMA
no Balwemy BbIGOPY.
[na nporpamm HKAPKA, BAPKA HA MAPY. COCUCKI/MENBMEHI, NMACTA 06paTHbI oTCHeT
BpeMeHW H34MHaeTCA Noc/1e AOCTUHEHWA paboqern TeMnepaTypb.

KAK U3BMEHUTb BPEMA NPUrOTOBJTIEHUA:

Mocne BbI6opa MPOrpamMMbl MPUrOTOBAEHVA Ha 6onbLLoM avcrnee LED byaeT NoKa3biBaTbCA
BPeMA MPUroTOBAEHWA MO YMOTHaHWIO. MNpr MOMOLLIM KHOMKK "Bpemsa/TemnepaTtypa” Bbl Mo-
HeTe N3MeHWTb BPeMA NPUroToBIeHNA. [1p1 MOMOLLIM KHOMOK + WK - Bbl MOMETe yBeINYnTb
VAN YMEHBLLUMTL BPEMA NPUrOTOBAEHNA.

KAK U3BMEHUTb TEMMEPATYPY:

TemMnepaTypy NpUroTOBAEHMA Bbl MOXETe VI3MEHNTb TO/IbKO B MPOrpamMMax "Hapra” 1 "Cob-
CTBEHHbIV peLenT".

[BOMHBIM HaKaTUEM KHOMKK "Bpems/TeMnepaTypa” Bbl MOMHeTe M3MeHWTb TemnepaTypy
NPUrOTOBAEHVIA. [PV MOMOLLIM KHOMOK + 1K - Bbl MOMKeTe YBENYNTL UM YMEHBLUWTL TeMne-
patypy.

®YHKLMA "COBCTBEHHbIN PELLENT":

icnonb3yA GYHKUMIO KHOMKM "COBCTBEHHbBIN peLienT”, Bbl MOHeTe BbIbpaThb HyHHYI0 TeMnepa-
TYPY 1 BPEMA MPUrOTOBEHVIA, YTODb! MPUrOTOBUTL Apyrie NMiobumble 6/11043. Bbille onvcaHbl
Crocobbl M3MEeHeHA TeMnepaTypbl 11 BpeMeHM MPUroTOBIeHVIA.

MUCNO/Ib30BAHWNE TANMEPA:

MpVv MOMOLLIM KHOMKK "TamMep" Bbl MOMeTe H8CTPOUTL OTCPOYKY CTapTa. 38ropuTCA CBETOBOW
VIHOVKATOP KHOMKK "Tanmep”. [Npyi MOMOLLIM KHOMOK + U - HBCTPONTE BPEMA OTCDOYKN.
VIHTepBan BpeMeHn OTCPOYKI COCTaBNAET OT 30 MUHYT A0 24 HaCOoB. 10 NCTeHeH BDEMEHM
OTCPOYKI MYNbTVIBEPHE HEYHET MOTOBUTD.

Hanpumep, ecnivi Bbl xOTUTE, YTOOBI My/bTYBEPHA Ha4ana roTOBNTL Yepes 2 1aca, HaHMuTe
KHOMKRY "TalMep", 33TeM HarMUTE KHOMKY "BpemaA/TemnepaTypa" A1A H3CTPOVIKM BpemMeHw,
MOKa He 3aroputcA "02:00", 38nyCTUTCA OTCHET BPEMEHW V1 MPUrOTOBNEHME efibl Ha4HETCA
yepes 2 vaca.

3ANYCK NPOrPAMMBI NPUIOTOBJIEHUA:
HarmimTe KHoMRy "CTapT" ANA 33aMycka NporpaMMbl. Bo BpeMA paboTbl MporpamMmMbl MHAUK3TOP
BbIOPaHHOWM MPOrpamMmMbl ByAET ropeTb, MHAVK3TOPLI APYrX MPOrPamMM ropeTb He ByayT.

NOoAOrPEB BK/1/BbIKN:

Bo Bpema mpurotosneHrA Bel MoreTe BRIIOUNTL 1 BeikmounTs GyHKUMIo "Toaorpes”,
Ha*aB Ha KHoMRy "CTton/Moaorpes". Mo yMONU3HMI0 MHAMKATOP GYHKLMM "Mogorpes” M1raeT,
3TO 3H34YWT, 4TO OH TeMMepaTypa Nnoaorpesa byaeT MoAAePHMBATLCA NOCIe 33BEpLUEHNA
NpUIroTOBAEHWA. ECN MHAMKATOP "MNoA0rpeB" BbIK/IOHeH, 3TO 3HaYMT, YTO MOC/1e OKOHYaHNA




NPVrOTOB/IEHVA TEMMEPaTYPa NOAOrPERA He NOAAEePHIBIETCA.

Ecnv Bbl HarmeTe Ha KHOMKy "CTon/Toaorpes” B pernmMe OH1MAaHNA, My/IbTVBapKa nepe-
naet B persm "Moaorpe”. VIHAMKaTop 3aropntcaA. V1 aucnnert byaeT NoKasbiBaTb BpemaA Nof-
OeprHaHuA TeMnepaTypbl. CHOB3 HaraB KHOTMKY, Bbl BepHeTeCh B PerM OMaaHNA.

OCTAHOBKA:

YT0bbI OCTEHOBUTL MPUrOTOBEHME efibl BO BpeMA PaboThl MySIbTUBSPKM, HAHMUTE U yOEePHN-
BaWTe KHOMRy "CTon/Moaorpes" B TeueHe 3 ceryHa. MynbTUBaPKa BbIKIOUMTECA 1 NepenaeT B
PeriiM orKmnaoaHnA.

OBPALLLEHUE C OTXOOAMU:
CMBON, N3006PaHKEHHDBIN B BEPXHEN YaCTV M3AE/NA, 03HAY3ET, HYTO V3aenve
KNACCUPULIMPYETCA KaK SNEKTPUHECKI N SMEKTPOHHDBIN MPYOOP 11 MO OKOHYa-
HWM CPOKA 3KCMYaTaLMM MOANEHIT YTUIM33LMM BMECTE C APYrMN BbITOBBIMM
1 MPOMBILLNEHHBIMY 0TxoAaMK. CornacHo nocTaHosneHuio EC (2002/96/E0),
OTXOAbl MIEKTPUHECKIIX U 3MEeKTPOHHBIX Nprbopos (WEEE) nognerat nepepaboT-
Ke Ha NpeanpUATN NO 0BPALLEHWIO C OTXOA3MV, 38 OMNACHbIe BELLECTBE — YHUY-
TOMKEHWIO, YTODbI YMEHbLIUTL BPeAHOe BO3AENCTBME H3 OKDYHAIOLLYIO Cpesy.
B /7 n01yYeHna AONOMHNTENbHOM NHOOPM3LMM O MP3BUIbHOM 06P3LLIEHN C
OTXOA8MU 3NEKTPUHECKMX 1 3MEKTPOHHDBIX MPOOPOB 0BPaTUTECH B YUpEHaeHVe
MECTHOrO CaMOynpaBeHyiA.
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